0/ Menus du 11 Mars 2024 au 22 Mars 2024

Corse Menus CRECHE-0/ 7 mois

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective
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Lundi 11 Mars 2024 Mardi 12 Mars 2024 Mercredi 13 Mars 2024 Jeudi 14 Mars 2024

Vendredi 15 Mars 2024

MIXE POTIRON MIXE PETITS POIS MIXE CAROTTES BIO CR MIXE HARICOTS VERTS CR MIXE COURGETTES

COMPOTE POMME BANANE BIO COMPOTE POMME POIRE BIO

COMPOTE POMME BIO COMPOTE POMME BANANE BIO

COMPOTE POMME POIRE BIO

Lundi 18 Mars 2024 Mardi 19 Mars 2024 Mercredi 20 Mars 2024 Jeudi 21 Mars 2024 Vendredi 22 Mars 2024

MIXE CHOUX FLEURS MIXE POTIRON MIXE BROCOLIS MIXE COURGETTES MIXE CAROTTES BIO CR

COMPOTE POIRES-BIO

O Végétarien |

COMPOTE POMME BANANE BIO

COMPOTE POIRES-BIO AE‘ COMPOTE POMME BIO COMPOTE POMME BANANE BIO
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Corse
CENTRALE DE RESTAURATION

Restauration collective

(e

Menus du 11 Mars 2024 au 22 Mars 2024

Menus CRECHE-7/8 mois + protéines

Lundi 11 Mars 2024

Mardi 12 Mars 2024

Mercredi 13 Mars 2024

Jeudi 14 Mars 2024

Vendredi 15 Mars 2024

MIXE ROTI DE DINDE AU JUS

03_MIXE POTIRON

COMPOTE POMME BIO

MIXE STEAK HACHE DE BOEUF

03_MIXE PETITS POIS

COMPOTE POMME BANANE BIO

MIXE ROTI DE VEAU AU JUS

MIXE CAROTTES BIO CR

COMPOTE POMME POIRE BIO

MIXE ESCALOPE DE POULET AU JUS

03_MIXE HARICOTS VERTS CR

MIXE DOS DE COLIN HUILE D'OLIVE
CITRON  prmwme
i

MIXE COURGETTES

COMPOTE POMME POIRE BIO

Lundi 18 Mars 2024

Mardi 19 Mars 2024

Mercredi 20 Mars 2024

Jeudi 21 Mars 2024

Vendredi 22 Mars 2024

MIXE ROTI DE PORC AU JUS (bio)

03_MIXE CHOUX FLEURS

COMPOTE POIRES-BIO

MIXE ESCALOPE DE VEAU HACHEE AU
Jus

03_MIXE POTIRON

COMPOTE POMME BANANE BIO

MIXE STEAK HACHE DE POULET AU JUS

03_MIXE BROCOLIS

COMPOTE POIRES-BIO

MIXE JAMBON BLANC

MIXE COURGETTES

COMPOTE POMME BIO

MIXE FILET DE MERLU AU JUS
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MIXE CAROTTES BIO CR

COMPOTE POMME BANANE BIO
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W/ Menus du 11 Mars 2024 au 22 Mars 2024

Covse Menus CRECHE-8 / 12 mois mixé

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective
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Lundi 11 Mars 2024 Mardi 12 Mars 2024 Mercredi 13 Mars 2024 Jeudi 14 Mars 2024 Vendredi 15 Mars 2024
MIXE ROTI DE DINDE AU JUS MIXE STEAK HACHE DE BOEUF MIXE ROTI DE VEAU AU JUS MIXE ESCALOPE DE POULET AU JUS MIXE DOS DE;?;'SNHU'LE D'OLIVE
v
PUREE DE POTIRON A LA CREME PUREE DE PETITS POIS A LA CREME PUREE DE CAROTTE BIO PUREE DE HARICOTS VERTS PUREE ggﬁggﬂgﬁgg TERRE
YAOURT NATURE+SUCRE5G FROMAGE BLANC ET SUCRE PETIT SUISSE FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G

COMPOTE POMME BANANE BIO COMPOTE POMME POIRE BIO

| I
COMPOTE POMME BIO COMPOTE POMME BANANE BIO COMPOTE POMME POIRE BIO

Lundi 18 Mars 2024 Mardi 19 Mars 2024 Mercredi 20 Mars 2024 Jeudi 21 Mars 2024 Vendredi 22 Mars 2024
MIXE ROTI DE PORC AU JUS (bio) MIXE ESCALOPE ?ES\/EAU HACHEE AU MIXE STEAK HACHE DE POULET AU JUS MIXE JAMBON BLANC MIXE FILET DE MERLU AU JUS
XD
PUREE DE CHOUX FLEURS PUREE DE POTIRON A LA CREME PUREE AU BROCOLI-BIO PUREE AUX 3 LEGUMES PUREE DE CAROTTE A LA CREME
FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE %4 YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G

PETIT SUISSE FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G

COMPOTE POIRES-BIO COMPOTE POMME BANANE BIO COMPOTE POIRES-BIO COMPOTE POMME BIO

COMPOTE POMME BANANE BIO

3 4&
NS e Corse ™%/ (Eufsde France

=




W/

Corse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 11 Mars 2024 au 22 Mars 2024

Menus CRECHE-8 / 12 mois haché

ATE——

Lundi 11 Mars 2024

Mardi 12 Mars 2024

Mercredi 13 Mars 2024

Jeudi 14 Mars 2024

Vendredi 15 Mars 2024

HACHE DE ROTI DE DINDE AU JUS
POLENTA BIO ET POTIRON

YAOURT NATURE+SUCRES5G

COMPOTE POMME BIO

HACHE STEAK HACHE DE BOEUF

PUREE DE PETITS POIS A LA CREME

FROMAGE BLANC ET SUCRE

COMPOTE POMME BANANE BIO

HACHE ROTI DE VEAU AU JUS

QUINOA BIO ET CAROTTE

PETIT SUISSE

=
COMPOTE POMME POIRE BIO

HACHE ESCALOPE DE POULET AU JUS
=
BOULGHOUR BIO ET HARICOT VERT

CANTADOU

COMPOTE POMME BANANE BIO

HACHE DOS DE COLIN HUILE D'OLIVE

CITRON ek >
panne /}
PUREE DE POMME DE TERRE
COURGETTES

YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G

COMPOTE POMME POIRE BIO

Lundi 18 Mars 2024

Mardi 19 Mars 2024

Mercredi 20 Mars 2024

Jeudi 21 Mars 2024

Vendredi 22 Mars 2024

HACHE ROTI DE PORC AU JUS

PUREE DE CHOUX FLEURS

o

VACHE QUIRIT BIO

COMPOTE POIRES-BIO

HACHE ESCALOPE DE VEAU HACHEE
AU JUS

P
QUINOA BIO ET POTIRON
YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G

COMPOTE POMME BANANE BIO

COMPOTE POIRES-BIO

HACHE STEAK HACHE DE POULET AU
JUuS

BOULGHOUR BIO ET CHOUX FLEUR

PETIT SUISSE

s

2t

HACHE JAMBON BLANC

PUREE AUX 3 LEGUMES

HACHE FILET DE MERLU AU JUS

PUREE DE CAROTTE A LA CREME

YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G

COMPOTE POMME BANANE BIO
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Corse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 11 Mars 2024 au 22 Mars 2024

Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 4 composantes

e

Lundi 11 Mars 2024

Mardi 12 Mars 2024

Mercredi 13 Mars 2024

Jeudi 14 Mars 2024

Vendredi 15 Mars 2024

ROTI DE DINDE AU JUS

PUREE DE CAROTTE BIO

BOURSIN NATURE

POMME-BIO

STIFADO DE BOEUF

HARICOTS VERTS CE2 A L HUILE D
OLIVE

Srmcats J)
NIVEAU 2 (¢

YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G

POIRE

ROTI DE VEAU AU JUS

FARFALLINES BIO SAUCE TOMATE

FROMAGE BLANC ET SUCRE

SALADE DE FRUITS CUITS A LA VANILLE

ESCALOPE DE POULET A LA
NORMANDE

RIZ PILAF-BIO

CAMEMBERT BIO

POMME AU FOUR

PARMENTIER DE POISSON

e J
"
s /7

LEERDAMER MINI

COMPOTE POMME ABRICOT

Lundi 18 Mars 2024

Mardi 19 Mars 2024

Mercredi 20 Mars 2024

Jeudi 21 Mars 2024

Vendredi 22 Mars 2024

LONGE DE PORC EN SAUCE

PETITS POIS AU JUS

CANTAFRAIS

COMPOTE POMME COING

ESCALOPE DE VEAU HACHEE AU JUS

GRATIN DAUPHINOIS BIO

EMMENTAL BIO

STEAK HACHE DE POULET AU JUS

GRATIN DE BROCOLIS BIO

YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G

KIWI

JAMBON BLANC

COQUILLETTES BIO

KIRI BIO

COMPOTE POMME BIO

a5

FILET DE MERLU SAUCE TOMATE

P
RIZ PILAF-BIO -

FROMAGE BLANC ET SUCRE

BANANE-BIO
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Corse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 11 Mars 2024 au 22 Mars 2024

Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 5 composantes

e

Lundi 11 Mars 2024

Mardi 12 Mars 2024

Mercredi 13 Mars 2024

Jeudi 14 Mars 2024

Vendredi 15 Mars 2024

CELERI RAVE VINAIGRETTE
ROTI DE DINDE AU JUS
PUREE DE CAROTTE BIO
BOURSIN NATURE

POMME-BIO

TARTE THON TOMATE

STIFADO DE BOEUF

HARICOTS VERTS CE2 AL HUILE D
OLIVE

cERTIFICATION § M8
etk B )

NIVEAU 2 (&
YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G

POIRE

MACEDOINE DE LEGUMES
VINAIGRETTE

ROTI DE VEAU AU JUS
FARFALLINES BIO SAUCE TOMATE
FROMAGE BLANC ET SUCRE

SALADE DE FRUITS CUITS A LA VANILLE

SALADE PRINTANIERE

ESCALOPE DE POULET A LA
NORMANDE

RIZ PILAF-BIO

CAMEMBERT BIO

POMME AU FOUR

LEGUMES ENSOLEILLES

PARMENTIER DE POISSON

LEERDAMER MINI

COMPOTE POMME ABRICOT

Lundi 18 Mars 2024

Mardi 19 Mars 2024

Mercredi 20 Mars 2024

Jeudi 21 Mars 2024

Vendredi 22 Mars 2024

TABOULE BIO A LA MENTHE

LONGE DE PORC EN SAUCE

PETITS POIS AU JUS

CANTAFRAIS

COMPOTE POMME COING

MELI MELO CROQUANT

ESCALOPE DE VEAU HACHEE AU JUS

GRATIN DAUPHINOIS BIO

EMMENTAL BIO

COMPOTE POMME BANANE BIO

SALADE D EBLY-BIO AB

STEAK HACHE DE POULET AU JUS

GRATIN DE BROCOLIS BIO

YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G

KIWI

ASPERGE VINAIGRETTE

JAMBON BLANC

COQUILLETTES BIO

KIRI BIO

COMPOTE POMME BIO a8

SALADE NICOISE

FILET DE MERLU SAUCE TOMATE
__

RIZ PILAF-BIO

FROMAGE BLANC ET SUCRE

BANANE-BIO
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