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Covse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 30 Mars 2026 au 10 Avril 2026

Menus CRECHE-0/ 7 mois

Lundi 30 Mars 2026

Mardi 31 Mars 2026

Mercredi 1 Avril 2026

Jeudi 2 Avril 2026

Vendredi 3 Avril 2026

MIXE HARICOTS VERTS CR

COMPOTE POIRES-BIO P

MIXE POTIRON

COMPOTE POMME BANANE BIO m

MIXE BROCOLIS

COMPOTE BIO POMME ABRICOT K

MIXE COURGETTES

COMPOTE POMME BIO P

MIXE CAROTTES CE2 CR

COMPOTE POMME BANANE BIO P

Lundi 6 Avril 2026

Mardi 7 Avril 2026

Mercredi 8 Avril 2026

Jeudi 9 Avril 2026

Vendredi 10 Avril 2026

MIXE POTIRON

COMPOTE POMME BIO ETE

MIXE PETITS POIS

COMPOTE POMME BANANE BIO F{

MIXE CAROTTES CE2 CR

N @
COMPOTE POMME POIRE BIO m

MIXE HARICOTS VERTS CR

COMPOTE POMME BANANE BIO m

MIXE COURGETTES

COMPOTE BIO POMME ABRICOT Eﬁ

O Végétarien ;é AP @ e JlY so B3

oy i

) {k
i e 2 [ GufsdeFrance




\

\ )//,,

Cor.

CENTRALE DE RESTAURATION

Restauration collective

f
:

Menus du 30 Mars 2026 au 10 Avril 2026

b

Menus CRECHE-7/8 mois + protéines

Lundi 30 Mars 2026

Mardi 31 Mars 2026

Mercredi 1 Avril 2026

Jeudi 2 Avril 2026

Vendredi 3 Avril 2026

MIXE STEAK HACHE DE BOEUF
MIXE HARICOTS VERTS CR

COMPOTE POIRES-BIO

2

MIXE EMINCE DE POULET AU JUS

MIXE POTIRON

COMPOTE POMME BANANE BIO

MIXE FILET DE HOKI AU JUS

MIXE BROCOLIS

"

COMPOTE BIO POMME ABRICOT

MIXE JAMBON BLANC

MIXE COURGETTES

a

i

COMPOTE POMME BIO

MIXE CUBES DE SAUMON AU JUS

MIXE CAROTTES CE2 CR

IVEAU 2

COMPOTE POMME BANANE BIO

Lundi 6 Avril 2026

Mardi 7 Avril 2026

Mercredi 8 Avril 2026

Jeudi 9 Avril 2026

Vendredi 10 Avril 2026

MIXE EMINCE DE POULET AU JUS

MIXE POTIRON

COMPOTE POMME BIO

MIXE ROTI DE BOEUF AU JUS

MIXE PETITS POIS

COMPOTE POMME BANANE BIO

e
s’\ ; '/
5

£
MIXE CAROTTES CE2 CR

NIVEAU 2 ¢

B COMPOTE POMME POIRE BIO

MIXE SAUTE DE VEAU MARENGO MCB

MIXE BOULETTE D'AGNEAU AU JUS

MIXE HARICOTS VERTS CR

MIXE DOS DE COLIN AU JUS

MIXE COURGETTES

COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE BIO POMME ABRICOT
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Corse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 30 Mars 2026 au 10 Avril 2026

Menus CRECHE-8 /12 mois mixé

Lundi 30 Mars 2026

Mardi 31 Mars 2026

Mercredi 1 Avril 2026

Jeudi 2 Avril 2026

Vendredi 3 Avril 2026

MIXE STEAK HACHE DE BOEUF
PUREE DE HARICOTS VERTS
FROMAGE BLANC-BIO P

COMPOTE POIRES-BIO [

MIXE EMINCE DE POULET AU JUS
PUREE DE POTIRON CE2 A LA CREME

YAOURT NATURE BIO m

COMPOTE POMME BANANE BIO P

MIXE FILET DE HOKI AU JUS
PUREE AU BROCOLI

PETIT SUISSE

COMPOTE BIO POMME ABRICOT K

MIXE JAMBON BLANC
PUREE AUX 3 LEGUMES
FROMAGE BLANC-BIO m

COMPOTE POMME BIO [

MIXE CUBES DE SAUMON AU JUS
PUREE DE CAROTTE CE2 A LA CREME

YAOURT NATURE BIO 4

COMPOTE POMME BANANE BIO K

Lundi 6 Avril 2026

Mardi 7 Avril 2026

Mercredi 8 Avril 2026

Jeudi 9 Avril 2026

Vendredi 10 Avril 2026

MIXE EMINCE DE POULET AU JUS

PUREE DE POTIRON CE2 A LA CREME

YAOURT NATURE

COMPOTE POMME BIO [

MIXE ROTI DE BOEUF AU JUS
PUREE DE PETITS POIS A LA CREME
FROMAGE BLANC

COMPOTE POMME BANANE BIO Eﬁ

MIXE SAUTE DE VEAU MARENGO MCB
9

&
PUREE DE CAROTTE CE2

l\

PETIT SUISSE

COMPOTE POMME POIRE BIO m

MIXE BOULETTE D'AGNEAU AU JUS
PUREE DE HARICOTS VERTS
FROMAGE BLANC-BIO [

COMPOTE POMME BANANE BIO m

MIXE DOS DE COLIN AU JUS
PUREE DE POMME DE TERRE
COURGETTES

o

YAOURT NATURE BIO

COMPOTE BIO POMME ABRICOT 4
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Menus du 30 Mars 2026 au 10 Avril 2026 - V4
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Menus CRECHE-8 /12 mois haché
Corse
CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective
P e N peem—— =
Lundi 30 Mars 2026 Mardi 31 Mars 2026 Mercredi 1 Avril 2026 Jeudi 2 Avril 2026 Vendredi 3 Avril 2026
HACHE STEAK HACHE DE BOEUF HACHE EMINCE DE POULET AU JUS HACHE FILET DE HOKI AU JUS HACHE JAMBON BLANC HACHE CUBES DE SAUMON AU JUS
PUREE DE HARICOTS VERTS SEMOULE BIO AUX 3 LEGUMES Eﬂ BOULGHOUR BIO ET CHOUX FLEUR m PUREE AUX 3 LEGUMES PUREE DE CAROTTE CE2 A LA CREME
FE)
B 3 NIVEAU 2 G
KIRI YAOURT NATURE BIO i crocLaTBio M FROMAGE BLANC-BIO i CHANTENEIGE
COMPOTE DE POMME HVE : COMPOTE BIO POMME ABRICOT m COMPOTE POIRES-BIO ﬁ COMPOTE POMME BIO !ﬂ COMPOTE POMME BANANE BIO m
Lundi 6 Avril 2026 Mardi 7 Avril 2026 Mercredi 8 Avril 2026 Jeudi 9 Avril 2026 Vendredi 10 Avril 2026
HACHE EMINCE DE POULET AU JUS HACHE ROTI DE BOEUF AU JUS HACHE SAUTE ?AEC\éEAU MAREN? HACHE BOULETTE D'AGNEAU AU JUS HACHE DOS DE COLIN AU JUS
&= =
POLENTA BIO ET POTIRON m PUREE DE PETITS POIS A LA CREME QUINOA BIO ET CAROTTE BOULGHOUR BIO ET HARICOT VERT ) PUREE ggsggﬂgﬁ_gg TERRE
VACHE QUI RIT YAOURT NATURE BIO i PETIT SUISSE-BIO i FROMAGE BLANC-BIO  [f§ crocLATBIO [
COMPOTE POMME BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE POMME POIRE BIO m:i COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE BIO POMME ABRICOT m
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Covse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 30 Mars 2026 au 10 Avril 2026

Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 4 composantes

Vendredi 3 Avril 2026

Lundi 30 Mars 2026 Mardi 31 Mars 2026 Mercredi 1 Avril 2026 Jeudi 2 Avril 2026
FILET DE HOKI SAUCE HOLLANDAISE CUBES DE SAUMON SAUCE TOMATE
EMINCE DE POULET AU JUS REVISITEE ) ORIGAN
PENNE BIO AU PISTOU [
RIZPILAF-BIO [

STEAK HACHE DE BOEUF
GRATIN AUX 2 COURGETTES BIOm

LEERDAMER MINI

COMPOTE PECHE

PUREE DE PETITS POIS A LA CREME
YAOURT AUX FRUITS

POMME ROUGE

s /G
s | /J

POMME DE TERRE VAPEUR

!

VACHE QUIRIT BIO

KIWI

FROMAGE BLANC-BIO

SEMOULE AU LAIT

CHANTENEIGE

COMPOTE POMME BANANE BIO Eﬂ

Mercredi 8 Avril 2026

Jeudi 9 Avril 2026
MENU DE PAQUES

Vendredi 10 Avril 2026

DOS DE COLIN A LA

Lundi 6 Avril 2026

Mardi 7 Avril 2026

AGNEAU, PETIT POIS ET POMME DE

MEDITERANNEENNE

[ 3
B 5

EMINCE DE POULET AU JUS ROTI DE BOEUF AU JUS SAUTE DE VEAU MARENGO MCB

B g TERRE .

CAROTTES VICHY-BIO [ RATATOUILLE A LA SAUCE TOMATE | COQUILLETTES BIO SEMI COMPLETES Riz CREOLEBIO [

VACHE QUIRIT FROMAGE BLANC AUX FRUITS EDAM YAOURT NATUREBIO P crocLaTBio K
CLEMENTINE POIRE PECHE SIROP MOELLEUX CHOCOLAT KIWI
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 30 Mars 2026 au 10 Avril 2026

Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 5 composantes

Mercredi 1 Avril 2026

Jeudi 2 Avril 2026

TARTARE DE TOMATE BIO ET

Vendredi 3 Avril 2026

AVOCAT VINAIGRETTE CITRONNEE

Lundi 30 Mars 2026

Mardi 31 Mars 2026

HARICOT VERT CF? VINAIGRETTE

NIVEAU 2 (

MOZZARELLA ﬁ

CUBES DE SAUMON SAUCE TOMATE

SALADE DE RIZ BIO FANTAISIE !Tﬂ
STEAK HACHE DE BOEUF
GRATIN AUX 2 COURGETTES BIOm

LEERDAMER MINI

COMPOTE PECHE

TARTE 4 FROMAGES
EMINCE DE POULET AU JUS
PUREE DE PETITS POIS A LA CREME
YAOURT AUX FRUITS

POMME ROUGE

FILET DE HOKI SAUCE HOLLANDAISE
REVISITEE

POMME DE TERRE VAPEUR

a

VACHE QUI RIT BIO

KIWI

PENNE BIO AU PISTOU m

FROMAGE BLANC-BIO

SEMOULE AU LAIT

ORIGAN
gt

RIZ PILAF-BIO

CHANTENEIGE

Vendredi 10 Avril 2026

COMPOTE POMME BANANE BIO  Kf

. . . . . . Jeudi 9 Avril 2026
Lundi 6 Avril 2026 Mardi 7 Avril 2026 Mercredi 8 Avril 2026 MENU DE PAQUES
TABOULE LIBANAIS BIO m SALADE DE LENTILLES-BIO m BETTERAVE DES BIO VINAIGRETTE m OEUF DUR BIO ETE CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE
EMINCE DE POULET AU JUS ROTI DE BOEUF AU JUS SAUTE DE VEAU MARENGO MCB I\I/IDIEODSI‘II'D:RiﬁII:IIgE?\III_\I’?E
4 g m AGNEAU, PETIT POIS ET POMME DE il .
» y TERRE #
CAROTTES VICHY-BIO ﬁ RATATOUILLE A LA SAUCE TOMATE COQUILLETTES BIO SEMI COMPLETES RI1Z CREOLE BIO Il
VACHE QUI RIT FROMAGE BLANC AUX FRUITS EDAM YAOURT NATURE BIO !‘I‘ﬂ CROC LAIT BIO m
CLEMENTINE POIRE PECHE SIROP MOELLEUX CHOCOLAT KIWI
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