
MENU DE LA CANTINE 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Friand au fromage

Rôti de porc au jus
Haricot beurre basilic

Vache qui rit BIO
Compote de pomme HVE

Tomate vinaigrette

Omelette au fromage
Pomme de terre cube

persillée

Tomme noire
Semoule au lait

Salade de riz BIO fantaisie

Gratin de brocolis BIO au boursin et
volaille

Yaourt BIO à la vanille
Abricot MC

Carottes râpées vinaigrette

Penne BIO veau, courgette et
tomate cerise

Samos
Beignet au chocolat

Choux fleur vinaigrette

Nuggets de poisson
Purée de pomme de terre

Yaourt BIO à la fraise
Banane 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Taboulé BIO libanais

Pavé fromager
Carottes BIO et petits pois au

jus de légumes

Fromage blanc BIO
Pastèque

Salade grecque

Steak haché de boeuf
Frites

Vache picon
Compote HVE pomme vanille

Haricots verts CE2 vinaigrette

Gratin de coquillettes BIO au jambon

Emmental BIO
Crème dessert au chocolat

Melon MCB

Hachis parmentier

Gouda BIO
Tarte aux pommes BIO

Beignet de courgettes

Paêlla au riz (bio)

Petit-suisse BIO aux fruits
Nectarine MC

AOP BIO IGP CORSE OEUFS DE FRANCE CERTIFICATION ENVIRONNEMENTALE 
DE NIVEAU 2

MANGHJEMU
CORSU

MENU
VÉGÉTARIEN

MSC BIO LOCAL
ECOCERT

PRODUIT
BONAPPÌTÌTTU

HAUTE VALEUR 
ENVIRONNEMENTALE

LABEL ROUGE

SEMAINE DU 03 AOÜT 2026

SEMAINE DU 10 AOÜT 2026



MENU DE LA CANTINE 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de coquillette tomate et
maïs (bio)

Escalope de veau hachée au jus
Gratin aux 2 courgettes BIO

St paulin BIO
Flan au caramel

Pâté de campagne et
cornichons

Emince de poulet façon
tajine

Semoule BIO aux petits
légumes

Yaourt nature BIO
Banane BIO

Légumes ensoleillés

Pâtes BIO au thon

St moret BIO
Pêche MC

Salade de lentilles BIO

Riz BIO cantonnais végétarien

Mimolette à croquer
Tarte à l’abricot

Batonnets de concombre
et sauce blanche

Beignets de calamars
Pomme de terre vapeur

persillées

Yaourt à boire à la vanille
BIO

Compote BIO pomme
banane

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Taboulé BIO aux légumes
croquants

Stick mozzarella
Pomme de terres haricots verts

CE2

Kiri BIO
Abricot MC

Quiche lorraine

Roti de veau au jus
Carottes BIO et ses petits

pois

Petit fromage blanc
Nectarine MC

Betteraves BIO vinaigrette

Curry de porc
Riz BIO pilaf

Yaourt BIO à la fraise
Salade de fruits du soleil BIO

Salade printanière 

Coquillettes BIO à la bolognaise
MCB

Leerdammer mini
Flan patissier

Tomate basilic vinaigrette

Dos de colin à la
méditérrannéenne

Semoule BIO

Bombel
Crème BIO au chocolat

SEMAINE DU 17 AOÜT 2026

SEMAINE DU 24 AOÜT 2026

AOP BIO IGP CORSE OEUFS DE FRANCE CERTIFICATION ENVIRONNEMENTALE 
DE NIVEAU 2

MANGHJEMU
CORSU

MENU
VÉGÉTARIEN

MSC BIO LOCAL
ECOCERT

PRODUIT
BONAPPÌTÌTTU

HAUTE VALEUR 
ENVIRONNEMENTALE

LABEL ROUGE



Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Friand au fromage

Rôti de porc au jus

Haricot beurre basilic

Vache qui rit BIO

Compote de pomme HVE

Tomate vinaigrette

Omelette au fromage

Pomme de terre cube
persillée

Tomme noire

Semoule au lait

Salade de riz BIO fantaisie

Gratin de brocolis BIO au boursin et
volaille

Yaourt BIO à la vanille

Abricot MC

Carottes râpées vinaigrette

Penne BIO veau, courgette
ettomate cerise

Samos

Beignet au chocolat

Choux fleur vinaigrette

Nuggets de poisson

Purée de pomme de terre

Yaourt BIO à la fraise

Banane 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Taboulé BIO libanais

Pavé fromager

Carottes BIO et petits pois au
jus de légumes

Fromage blanc BIO

Pastèque

Salade grecque

Steak haché de boeuf

Frites

Vache picon

Compote HVE pomme vanille

Haricots verts CE2 vinaigrette

Gratin de coquillettes BIO au jambon

Emmental BIO

Crème dessert au chocolat

Melon MCB

Hachis parmentier

Gouda BIO

Tarte aux pommes BIO

Beignet de courgettes

Paëlla au riz (bio)

Petit-suisse BIO aux fruits

Nectarine MC

SEMAINE DU 03 AOÜT 2026

SEMAINE DU 10 AOÜT 2026

NOTATION 
NOM DE L'ÉTABLISSEMENT  : 

AFIN D’AMÉLIORER NOTRE
PRESTATION, MERCI DE JUSTIFIER
PAR UN PETIT MOT, TOUTES LES

NOTES INFÉRIEURES À 3

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4



Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de coquillette tomate et
maïs (bio)

Escalope de veau hachée au jus

Gratin aux 2 courgettes BIO

St paulin BIO

Flan au caramel

Pâté de campagne et
cornichons

Emince de poulet façon
tajine

Semoule BIO aux petits
légumes

Yaourt nature BIO

Banane BIO

Légumes ensoleillés

Pâtes BIO au thon

St moret BIO

Pêche MC

Salade de lentilles BIO

Riz BIO cantonnais végétarien

Mimolette à croquer

Tarte à l’abricot

Batonnets de concombre
et sauce blanche

Beignets de calamars

Pomme de terre vapeur
persillées

Yaourt à boire à la vanille
BIO

Compote BIO pomme
banane

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Taboulé BIO aux légumes
croquants

Stick mozzarella

Pomme de terres haricots verts
CE2

Kiri BIO

Abricot MC

Quiche lorraine

Roti de veau au jus

Carottes BIO et ses petits
pois

Petit fromage blanc

Nectarine MC

Betteraves BIO vinaigrette

Curry de porc

Riz BIO pilaf

Yaourt BIO à la fraise

Salade de fruits du soleil BIO

Salade printanière 

Coquillettes BIO à la bolognaise
MCB

Leerdammer mini

Flan patissier

Tomate basilic vinaigrette

Dos de colin à la
 méditérrannéenne

Semoule BIO

Bombel

Crème BIO au chocolat

SEMAINE DU 17 AOÜT 2026

SEMAINE DU 24 AOÜT 2026

NOTATION 
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