N Menus du 16 Mars 2026 au 27 Mars 2026 A
Corse Menus CRECHE-0 /7 mois
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Restauration collective g % . gy ~ Sl - 3 e
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Lundi 16 Mars 2026 Mardi 17 Mars 2026 Mercredi 18 Mars 2026 Jeudi 19 Mars 2026 Vendredi 20 Mars 2026
MIXE POTIRON MIXE PETITS POIS MIXE CAROTTES CE2 MIXE HARICOTS VERTS MIXE COURGETTES
COMPOTE POMME BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE POMME POIRE BIO COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE POMME POIRE BIO m
et din' | :‘:“Iu:.: His |
Lundi 23 Mars 2026 Mardi 24 Mars 2026 Mercredi 25 Mars 2026 Jeudi 26 Mars 2026 Vendredi 27 Mars 2026
MIXE POTIRON MIXE PETITS POIS MIXE CAROTTES CE2 MIXE HARICOTS VERTS MIXE COURGETTES
COMPOTE POMME BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE POMME POIRE BIO COMPOTE POMME BANANE BIO ﬁ COMPOTE BIO POMME ABRICOT m
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CENTRALE DE RESTAURATION

sstauration collective

Menus du 16 Mars 2026 au 27 Mars 2026

Menus CRECHE-7/8 mois + protéines

-

o :

Vendredi 20 Mars 2026

Lundi 16 Mars 2026

Mardi 17 Mars 2026

Mercredi 18 Mars 2026

Jeudi 19 Mars 2026

MIXE SAUMON TOMATE ORIGAN

MIXE EMINCE DE POULET AU JUS
MIXE POTIRON

COMPOTE POMME BIO [

MIXE STEAK HACHE DE BOEUF
MIXE PETITS POIS

COMPOTE POMME BANANE BIO !Tﬂ

MIXE SAUTE DE VEAU MARENGO MCE [

7
MIXE CAROTTES CE2

COMPOTE POMME POIRE BIO [

MIXE JAMBON BLANC
MIXE HARICOTS VERTS CR

COMPOTE POMME BANANE BIO Py

MIXE COURGETTES

COMPOTE POMME POIRE BIO [

Jeudi 26 Mars 2026

Vendredi 27 Mars 2026

Lundi 23 Mars 2026

Mardi 24 Mars 2026

Mercredi 25 Mars 2026

MIXE STEAK HACHE DE BOEUF

MIXE SAUMON AU JUS

MIXE JAMBON BLANC
MIXE POTIRON

COMPOTE POMME BIO [

MIXE ROTI DE PORC AU JUS
MIXE PETITS POIS

COMPOTE POMME BANANE BIC m

MIXE EMINCE DE POULET AU JUS

MIXE CAROTTES CE2 CR

cesniicanon | KON
e 189
NIVEAU 2

COMPOTE POMME POIRE BIO F

MIXE HARICOTS VERTS CR

COMPOTE POMME BANANE BIO i

MIXE COURGETTES

COMPOTE BIO POMME ABRICOT Eﬁ
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 16 Mars 2026 au 27 Mars 2026

Menus CRECHE-8 /12 mois mixé

o

Lundi 16 Mars 2026

Mardi 17 Mars 2026

Mercredi 18 Mars 2026

Jeudi 19 Mars 2026

WERNIDEREIDI

Vendredi 20 Mars 2026

»

MIXE EMINCE DE POULET AU JUS
PUREE DE POTIRON CE2 A LA CREME
NIVEAU 2 ¢

YAOURT NATURE

COMPOTE POMME BIO

i

MIXE STEAK HACHE DE BOEUF
PUREE DE PETITS POIS A LA CREME

FROMAGE BLANC

COMPOTE POMME BANANE BIO

a5

MIXE’SA TE DE VEAU MARENGO MCR
E—— \ ".‘4.

7

PUREE DE CAROTTE CE2
PETIT SUISSE

COMPOTE POMME POIRE BIO

MIXE JAMBON BLANC

PUREE DE HARICOTS VERTS

FROMAGE BLANC-BIO

COMPOTE POMME BANANE BIO

a5

MIXE SAUMON TOMATE ORIGAN

PUREE DE POMME DE TERRE
COURGETTE

YAOURT NATURE BIO

COMPOTE POMME POIRE BIO

Lundi 23 Mars 2026

Mardi 24 Mars 2026

MIXE JAMBON BLANC

Mercredi 25 Mars 2026

Jeudi 26 Mars 2026

Vendredi 27 Mars 2026

PUREE DE POTIRON CE2 A LA CREME

GEautcanon 1)
NIVEAU 2 (

YAOURT NATURE

COMPOTE POMME BIO

a

MIXE ROTI DE PORC AU JUS
PUREE DE PETITS POIS A LA CREME

FROMAGE BLANC

COMPOTE POMME BANANE BIO

MIXE EMINCE DE POULET AU JUS

PUREE DE CAROTTE CE2

PETIT SUISSE

COMPOTE POMME POIRE BIO m

MIXE STEAK HACHE DE BOEUF

PUREE DE HARICOTS VERTS

FROMAGE BLANC-BIO

COMPOTE POMME BANANE BIO

2

MIXE SAUMON AU JUS

PUREE DE POMME DE TERRE
COURGETTES

4t

YAOURT NATURE BIO

COMPOTE BIO POMME ABRICOT
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 16 Mars 2026 au 27 Mars 2026

Menus CRECHE-8 / 12 mois haché

-

~E=ra>

Lundi 16 Mars 2026

Mardi 17 Mars 2026

Mercredi 18 Mars 2026

Jeudi 19 Mars 2026

Vendredi 20 Mars 2026

HACHE EMINCE DE POULET AU JUS

POLENTA BIO ET POTIRON !Tﬂ
CANTAFRAIS
COMPOTE POMME BIO i

HACHE STEAK HACHE DE BOEUF
PUREE DE PETITS POIS A LA CREME
PETIT SUISSE-BIO il

COMPOTE POMME BANANE BIO

HACHE SAUTE DE VEAU MARENGO

PV A J& MCB
r

QUINOA BIO ET CAROTTE  [ff]

YAOURT NATURE BIO m

COMPOTE POMME POIRE BIO

a5

HACHE JAMBON BLANC

PETIT FROMAGE BLANC

COMPOTE POMME COING

HACHE SAUMON TOMATE ORIGAN

PUREE DE POMME DE TERRE
COURGETTE

FROMAGE BLANC-BIO

g

COMPOTE BIO POMME ABRICOT

at

Lundi 23 Mars 2026

Mardi 24 Mars 2026

Mercredi 25 Mars 2026

Jeudi 26 Mars 2026

Vendredi 27 Mars 2026

HACHE JAMBON BLANC

POLENTA BIO ET POTIRON Eﬁ
FROMAGE BLANC-BIO Eﬂ
COMPOTE POMME BIO Eﬁ

HACHE ROTI DE PORC AU JUS
PUREE DE PETITS POIS A LA CREME
KIRI BIO

a2

COMPOTE POMME BANANE BIO

HACHE EMINCE DE POULET AU JUS

QUINOA BIO ET CAROTTE I

PETIT SUISSE-BIO [

COMPOTE POMME POIRE BIO

HACHE STEAK HACHE DE BOEUF

BOULGHOUR BIO ET HARICOT VER™ m

FROMAGE BLANC-BIO

COMPOTE POMME BANANE BIO

HACHE SAUMON AU JUS

PUREE DE POMME DE TERRE
COURGETTES

YAOURT NATURE BIO

gt

COMPOTE BIO POMME ABRICOT

a5
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Corse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 16 Mars 2026 au 27 Mars 2026

Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 4 composantes

U

Lundi 16 Mars 2026

Mardi 17 Mars 2026

Mercredi 18 Mars 2026

Jeudi 19 Mars 2026

Vendredi 20 Mars 2026

COLOMBO DE VOLAILLE
RiZCREOLEBIO [
CANTAFRAIS

FRUITS DU VERGER

OEUFS BROUILLES NATURE ODF

HARICOTS VERTS CE2 AL HUILE D
OLIVE
FITELR

NIVEAU 2 (¢
EMMENTAL BIO [

COMPOTE POMME HVE

SAUTE DE VEAU MARENGO MCB

ROTTES BIO ET SES PETITS POIS AU
JUS

PETIT SUISSE AUX FRUITS-BIO [

POIRE

HACHIS PARMENTIER

PETIT FROMAGE BLANC

COMPOTE POMME COING

GRATIN DE PATES (bio) ET LEGUMES
(bio) NORVEGIEN

MIMOLETTE A CROQUER

BANANE-BIO

a

Lundi 23 Mars 2026

Mardi 24 Mars 2026

Mercredi 25 Mars 2026

Jeudi 26 Mars 2026

Vendredi 27 Mars 2026

CREPE FROMAGE

POELEE LYONNAISE

YAOURT BIO AUX MORCEAUX DE

PECHE

POMME GOLDEN

CURRY DE PORC

RIZ PILAF-BIO

KIRIBIO P

FRUITS DU VERGER

EMINCE DE POULET FACON TAJINE
semouLeBio KA
CANTAL JEUNE

ORANGE

PENNE BIO A LA BOLOGNAISE-MCB

X M

a

GOUDA BIO

TARTE AUX POMMES-BIO

gt

CUBES DE SAUMON SAUCE CREME
POMME DE TERRE HARICOT VERT CE2

PETIT-SUISSE SUCRE

KIWI

O Végétaren % AOP § ice JAPY B0

- ] 4\
;i/) MSC af Corse 1":“ [ Gufsde France




N/

Menus du 16 Mars 2026 au 27 Mars 2026

Corse Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 5 composantes
CENTRALE DE RESTAURATION

Restauration collective

AT

Lundi 16 Mars 2026 Mardi 17 Mars 2026 Mercredi 18 Mars 2026 Jeudi 19 Mars 2026 Vendredi 20 Mars 2026
CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE P1ZZA RONDE TABO%LFEO%?J:;J?SLESUMES m CHOUX FLEURS VINAIGRETTE CR CONCOMBRE BIO VINAIGRETTE m
COLOMBO DE VOLAILLE OEUFS BROUILLES NATURE ODF SAUTE DE VEAU MARENGO MCB é’ﬁ )
m \ HACHIS PARMENTIER GRATIN DEDZALEOSR(\?E();ELLEGUMES
HARICOTS VERTS CE2 A L HUILE D 'CAROTTES BIO ET SES PETITS POIS AU (bio)

RIZ CREOLE BIO m
CANTAFRAIS

FRUITS DU VERGER

OLIVE
s

EMMENTALBIO [

COMPOTE POMME HVE

JUuS

PETIT SUISSE AUX FRUITS-BIO [

POIRE

PETIT FROMAGE BLANC

COMPOTE POMME COING

Dsthace 2
sc /J

MIMOLETTE A CROQUER

BANANE-BIO

ot

Lundi 23 Mars 2026

Mardi 24 Mars 2026

Mercredi 25 Mars 2026

Jeudi 26 Mars 2026

Vendredi 27 Mars 2026

SALADE DE COQUILLETTE BIO JAMBON m

DINDE TOMATE MAIS BIO

CREPE FROMAGE

POELEE LYONNAISE

YAOURT BIO AUX MORCEAUX DE
PECHE

POMME GOLDEN

TOMATE BASILIC VINAIGRETTE

CURRY DE PORC

RIZ PILAF-BIO

KIRIBIO P

FRUITS DU VERGER

MACEDOINE DE LEGUMES SAUCE
MAYONNAISE LEGERE

EMINCE DE POULET FACON TAJINE
semouLeBio KA
CANTAL JEUNE

ORANGE

SALADE DE MAIS-BIO m

PENNE BIO A LA BOLOGNAISE-MCB

= M

a

GOUDA BIO

TARTE AUX POMMES-BIO

gt

CHOUX FLEURS VINAIGRETTE

CUBES DE SAUMON SAUCE CREME

POMME DE TERRE HARICOT VERT CE2

cenmiicaion ) B8
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NIVEAU 2 (
PETIT-SUISSE SUCRE
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