Menus du 18 Aolt 2025 au 29 Aot 2025

Menus CRECHE-0/ 7 mois
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Vendredi 22 Ao(t 2025

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective -

Mercredi 20 Aot 2025

Jeudi 21 Aoit 2025

MIXE CAROTTES CE2

Lundi 18 Aodt 2025

Mardi 19 Aolt 2025

MIXE BROCOLIS

MIXE COURGETTES

a5

COMPOTE POMME BANANE BIO  4[i
5

A

MIXE HARICOTS VERTS

COMPOTE POIRES-BIO

MIXE POTIRON

COMPOTE POMME BANANE BIO

COMPOTE BIO POMME ABRICOT

=]

COMPOTE POMME BIO

Vendredi 29 Ao(t 2025

Mercredi 27 Aolt 2025

Jeudi 28 Aodt 2025
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MIXE COURGETTES MCB

Lundi 25 Aodt 2025

Mardi 26 Aodt 2025

MIXE CAROTTES CE2

camtiicans | KN

MIXE HARICOTS VERTS

MIXE POTIRON

i

COMPOTE POMME BIO

MIXE PETITS POIS

COMPOTE POMME BANANE BIO

e

COMPOTE POMME POIRE BIO

COMPOTE POMME BANANE BIO COMPOTE BIO POMME ABRICOT
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Corse

CENTRALE DE RESTAURATION

Restauration collective - %

Menus du 18 Aot 2025 au 29 Aot 2025

Menus CRECHE-7/8 mois + protéines
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Lundi 18 Ao(t 2025

Mardi 19 Aot 2025

Mercredi 20 Ao(t 2025

Jeudi 21 Aodt 2025

Vendredi 22 Ao(t 2025

MIXE ROTI DE VEAU AU JUS
MIXE HARICOTS VERTS

COMPOTE POIRES-BIO [

MIXE EMINCE DE POULET AU JUS

MIXE POTIRON

COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE BIO POMME ABRICOT EE

MIXE CUBES DE SAUMON AU JUS

MIXE BROCOLIS

MIXE JAMBON BLANC

MIXE COURGETTES

COMPOTE POMME BIO

MIXE FILET DE MERLU AU JUS

MIXE CAROTTES CE2

COMPOTE POMME BANANE BIO

Lundi 25 Ao(t 2025

Mardi 26 Ao(t 2025

Mercredi 27 Ao(t 2025

Jeudi 28 Aodt 2025

Vendredi 29 Ao(t 2025

MIXE ESCALOPE DE POULET AU JUS
MIXE POTIRON

COMPOTE POMME BIO F

MIXE ROTI DE BOEUF AU JUS

MIXE PETITS POIS

COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE POMME POIRE BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE BIO POMME ABRICOT m

MIXE EMINCE DE VEAU AU JUS

MIXE CAROTTES CE2

MIXE JAMBON BLANC

MIXE FILET DE MERLU AU JUS

MIXE HARICOTS VERTS ? m MIXE COURGETTES MCB
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Corse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 18 Aolt 2025 au 29 Aot 2025 i

»
Menus CRECHE-8 /12 mois mixé

Lundi 18 Aodt 2025

Mardi 19 Aolt 2025

Mercredi 20 Aot 2025

Jeudi 21 Aot 2025 Vendredi 22 Ao(t 2025

MIXE ROTI DE VEAU AU JUS

PUREE DE HARICOTS VERTS

MIXE EMINCE DE POULET AU JUS

PUREE DE POTIRON CE2 A LA CREME

2
')

FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G

COMPOTE POIRES-BIO

COMPOTE POMME BANANE BIO

|

MIXE CUBES DE SAUMON AU JUS

PUREE AU BROCOLI

PETIT SUISSE

COMPOTE BIO POMME ABRICOT

MIXE JAMBON BLANC MIXE FILET DE MERLU AU JUS

PUREE AUX 3 LEGUMES PUREE DE CAROTTE CE2 A LA CREME

5
o)

YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G

FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE

COMPOTE POMME BIO COMPOTE POMME BANANE BIO

Lundi 25 Ao(t 2025

Mardi 26 Aodt 2025

Mercredi 27 Aot 2025

Jeudi 28 Aodt 2025 Vendredi 29 Ao(t 2025

MIXE ESCALOPE DE POULET AU JUS

PUREE DE POTIRON CE2 A LA CREME

YAOURT NATURE+SUCRESG

COMPOTE POMME BIO /

MIXE ROTI DE BOEUF AU JUS

PUREE DE PETITS POIS A LA CREME

FROMAGE BLANC ET SUCRE

COMPOTE POMME BANANE BIO

;

MIXE EMINCE DE VEAU AU JUS

PUREE DE CAROTTE CE2
PETIT SUISSE

COMPOTE POMME POIRE BIO

MIXE JAMBON BLANC MIXE FILET DE MERLU AU JUS

7 PUREE DE POMME DE TERRE
Y << COURGETTE MCB

PUREE DE HARICOTS VERTS

FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE

YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G

COMPOTE POMME BANANE BIO COMPOTE BIO POMME ABRICOT
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W/ Menus du 18 Aolt 2025 au 29 Aot 2025 ——
Covse Menus CRECHE-8 /12 mois haché
CENIIRALE DE RES;I;AURATION
estauration collective - 7 & TS - = =t - = = = e s
AT
Lundi 18 Ao(t 2025 Mardi 19 Aodt 2025 Mercredi 20 Aot 2025 Jeudi 21 Aodt 2025 Vendredi 22 Ao(t 2025
HACHE ROTI DE VEAU AU JUS HACHE EMINCE DE POULET AU JUS HACHE CUBES DE SAUMON AU JUS HACHE JAMBON BLANC HACHE FILET DE MERLU AU JUS
PUREE DE HARICOTS VERTS SEMOULE BIO AUX 3 LEGUMES BOULGHOUR BIO ET CHOUX FLEUR § PUREE AUX 3 LEGUMES PUREE DE CAROTTE CE2 A LA CREME
FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G KIRI BIO YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE _
COMPOTE DE POMME HVE COMPOTE BIO POMME ABRICOT COMPOTE POIRES-BIO ,q COMPOTE POMME BIO COMPOTE POMME BANANE BIO
Lundi 25 Ao(t 2025 Mardi 26 Aodt 2025 Mercredi 27 Aolt 2025 Jeudi 28 Aodt 2025 Vendredi 29 Ao(t 2025
HACHE ESCALOPE DE POULET AU JUS HACHE ROTI DE BOEUF AU JUS HACHE EMINCE DE VEAU AU JUS HACHE JAMBON BLANC HACHE FILET DE MERLU AU JUS
POLENTA BIO ET POTIRON PUREE DE PETITS POIS A LA CREME QUINOA BIO ET CAROTTE ‘ BOULGHOUR BIO ET HARICOT VER’ @ﬂ‘ PUREI(E:ODE:GOI'E\{lerE BE;ERRE P
YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G VACHE QUI RIT BIO FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE RONDELE YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G
COMPOTE POMME BIO COMPOTE POMME BANANE BIO COMPOTE POMME POIRE BIO COMPOTE POMME BANANE BIO COMPOTE BIO POMME ABRICOT @,’
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Corse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

%

Menus du 18 Aolt 2025 au 29 Aot 2025

Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 4 composantes
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Vendredi 22 Ao(t 2025

e

Lundi 18 Aodt 2025

Mardi 19 Aolt 2025

Mercredi 20 Aot 2025

Jeudi 21 Aoit 2025

FILET DE MERLU CREME FINES HERBES

ROTI DE VEAU AU JUS

MIX MEDITERRANNEE

BOMBEL

SEMOULE AU LAIT

TOMATES FARCIES RIZ (bio)

YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G

PASTEQUE

COLOMBO DE POISSON
SEMOULE BIO

KIRI BIO

PECHE

PENNE BIO A LA BOLOGNAISE

CANTAFRAIS

FRAISES + SUCRE A LAVER

[ 2
e 5,

POMME DE TERRE VAPEUR
PERSILLEES

PETIT FROMAGE BLANC

COMPOTE POMME BANANE BIO
1

Vendredi 29 Ao(t 2025

Lundi 25 Ao(t 2025

Mardi 26 Aodt 2025

Mercredi 27 Aolt 2025

Jeudi 28 Aodt 2025

ESCALOPE DE POULET AU JUS

JUS DE LEGUME

BRIE

ABRICOT

CAROTTES BIO ET SES PETITS POIS AU
>

ROTI DE BOEUF AU JUS

POMME DE TERRE HARICOT VERT CE2

PETIT SUISSE AUX FRUITS-BIO

POMME ROUGE

EMINCE DE VEAU SAUCE FORESTIERE
COQUILLETTES BIO

FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE

FRUIT

COUSCOUS DE BOEUF

SEMOULE BIO

RONDELE

COMPOTE POMME BANANE BIO

PARMENTIER DE POISSON

DELICE A LEMMENTAL

COMPOTE POIRES-BIO
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Corvse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 18 Aolt 2025 au 29 Aot 2025

Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 5 composantes
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Vendredi 22 Ao(t 2025

L e

Lundi 18 Aodt 2025

Mardi 19 Aolt 2025

Mercredi 20 Aot 2025

Jeudi 21 Aoit 2025

COCO A LATOMATE

SALADE GRECQUE

SALADE DE FARFALLES GORGEE DE
SOLEIL

ROTI DE VEAU AU JUS

POMME DE TERRE FROMAGE BLANC
CIBOULETTE

TOMATES FARCIES RIZ (bio)

LEGUMES ENSOLEILLES
COLOMBO DE POISSON

SEMOULE BIO

PENNE BIO A LA BOLOGNAISE

FILET DE MERLU CREME FINES HERBES

PERSILLEES

MIX MEDITERRANNEE
BOMBEL YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G KIRI BIO . CANTAFRAIS PETIT FROMAGE BLANC
SEMOULE AU LAIT PASTEQUE PECHE FRAISES + SUCRE A LAVER COMPOTE POMME BANANE BIO
|

Jeudi 28 Aolt 2025

Vendredi 29 Ao(t 2025

Lundi 25 Aolt 2025

Mardi 26 AoQt 2025

Mercredi 27 Aolt 2025

SALADE MULTICOLORE

TARTARE DE TOMATE MCB

SALADE AUX CGEUFS BIO

BOULGHOUR BIO A L AJACCIENNE

ROTI DE BOEUF AU JUS

MACEDOINE DE LEGUMES SAUCE
MAYONNAISE LEGERE

EMINCE DE VEAU SAUCE FORESTIERE

COUSCOUS DE BOEUF

ESCALOPE DE POULET AU JUS
CAROTTES BIO ET SES PETITS POIS AU 7 y e
3US DE LEGUME "~ | POMME DE TERRE HARICOT VERT CE2 COQUILLETTES BIO SEMOULE BIO
BRIE PETIT SUISSE AUX FRUITS-BIO FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE RONDELE DELICE A LEMMENTAL
ABRICOT POMME ROUGE FRUIT COMPOTE POMME BANANE BIO COMPOTE POIRES-BIO
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MOZZARELLA @

PARMENTIER DE POISSON
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