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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

-

Menus du 26 Octobre 2026 au 6 Novembre 2026

Menus CRECHE-0/ 7 mois

EEIE>

Lundi 26 Octobre 2026

Mardi 27 Octobre 2026 Mercredi 28 Octobre 2026 Jeudi 29 Octobre 2026

Vendredi 30 Octobre 2026

MIXE POTIRON

MIXE PETITS POIS MIXE CAROTTES CE2 CR MIXE HARICOTS VERTS CR

——t
i MIXE COURGETTES MCB

m COMPOTE POMME POIRE BIO

COMPOTE POMME BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE POMME POIRE BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO
l l
Lundi 2 Novembre 2026 Mardi 3 Novembre 2026 Mercredi 4 Novembre 2026 Jeudi 5 Novembre 2026 Vendredi 6 Novembre 2026
MIXE POTIRON MIXE PETITS POIS MIXE CAROTTES CE2 CR MIXE HARICOTS VERTS CR MIXE COURGETTES
COMPOTE POMME BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE BIO POMME ABRICOT

PE{ COMPOTE POMME POIREBIO ]
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

:

Menus du 26 Octobre 2026 au 6 Novembre 2026

Menus CRECHE-7/8 mois + protéines

—_—

WENIDEREIDY

Lundi 26 Octobre 2026

Mardi 27 Octobre 2026

Mercredi 28 Octobre 2026

Jeudi 29 Octobre 2026

Vendredi 30 Octobre 2026

MIXE ROTI DE PORC AU JUS

MIXE JAMBON BLANC

MIXE ESCALOPE DE POULET AU JUS

MIXE STEAK HACHE DE BOEUF

MIXE CUBES DE SAUMON AU JUS

MIXE POTIRON MIXE PETITS POIS MIXE CAROTTES CE2 CR MIXE HARICOTS VERTS CR 8 , MIXE COURGETTES MCB 45|
COMPOTE POMME BIO [ COMPOTE POMME BANANE BIO Eﬂ COMPOTE POMME POIREBIO  Jpf{  COMPOTE POMME BANANE BIO B  coMPOTE POMME POIRE BIO 2]
o | g e A
Lundi 2 Novembre 2026 Mardi 3 Novembre 2026 Mercredi 4 Novembre 2026 Jeudi 5 Novembre 2026 Vendredi 6 Novembre 2026
MIXE ROTI DE VEAU AU JUS MIXE JAMBON BLANC MIXE ESCALOPE DE POULET AU JUS MIXE BOULE DE BOEUF AU JUS MIXE FILET DE LIEU AU JUS
MIXE POTIRON MIXE PETITS POIS MIXE CAROTTES CE2 CR MIXE HARICOTS VERTS CR MIXE COURGETTES
COMPOTE POMME BIO [ COMPOTE POMME BANANEBIO ]  COMPOTE POMME POIREBIO  [fi{ COMPOTE POMME BANANEBIO [ff] COMPOTE BIO POMME ABRICOT P
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Y oo 8

Menus du 26 Octobre 2026 au 6 Novembre 2026

Menus CRECHE-8 /12 mois mixé

Lundi 26 Octobre 2026

Mardi 27 Octobre 2026

Mercredi 28 Octobre 2026

Jeudi 29 Octobre 2026

Vendredi 30 Octobre 2026

MIXE ROTI DE PORC AU JUS
PUREE DE POTIRON CE2 A LA CREME

YAOURT NATURE

COMPOTE POMME BIO  Jif{

MIXE JAMBON BLANC

PUREE DE PETITS POIS A LA CREME

FROMAGE BLANC

COMPOTE POMME BANANE BIO

MIXE ESCALOPE DE POULET AU JUS
PUREE DE CAROTTE CE2

PETIT SUISSE

COMPOTE POMME POIRE BIO

a
|

MIXE STEAK HACHE DE BOEUF
PUREE DE HARICOTS VERTS
FROMAGE BLANC-BIO

a

COMPOTE POMME BANANE BIO

s H

MIXE CUBES DE SAUMON AU JUS

PUREE DE POMME DE TERRE
COURGETTE MCB &4

YAOURT NATURE BIO [

COMPOTE POMME POIRE BIO

Lundi 2 Novembre 2026

Mardi 3 Novembre 2026

Mercredi 4 Novembre 2026

Jeudi 5 Novembre 2026

Vendredi 6 Novembre 2026

MIXE ROTI DE VEAU AU JUS
PUREE DE POTIRON CE2 A LA CREME

YAOURT NATURE

COMPOTE POMME BIO m

MIXE JAMBON BLANC

PUREE DE PETITS POIS A LA CREME

FROMAGE BLANC

COMPOTE POMME BANANE BIO

MIXE ESCALOPE DE POULET AU JUS
PUREE DE CAROTTE CE2

PETIT SUISSE

COMPOTE POMME POIRE BIO

at
|

MIXE BOULE DE BOEUF AU JUS
PUREE DE HARICOTS VERTS
FROMAGE BLANC-BIO

COMPOTE POMME BANANE BIO

i COMPOTE BIO POMME ABRICOT

MIXE FILET DE LIEU AU JUS
PUREE DE POMME DE TERRE
COURGETTE

YAOURT NATURE BIO [
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N Menus du 26 Octobre 2026 au 6 Novembre 2026 A

Corse Menus CRECHE-8 / 12 mois haché
CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective
s .. TRl e = o= i e
AT
Lundi 26 Octobre 2026 Mardi 27 Octobre 2026 Mercredi 28 Octobre 2026 Jeudi 29 Octobre 2026 Vendredi 30 Octobre 2026
HACHE ROTI DE PORC AU JUS HACHE JAMBON BLANC HACHE ESCALOPE DE POULET AU JUS HACHE STEAK HACHE DE BOEUF HACHE CUBES DE SAUMON AU JUS
i m PUREE DE POMME DE TERRE
POLENTA BIO ET POTIRON m PUREE DE PETITS POIS A LA CREME QUINOA BIO ET CAROTTE m BOULGHOUR BIO ET HARICOT VERT la m COURGETTE MCB =
CROC LAIT BIO m PETIT SUISSE-BIO m YAOURT NATURE BIO m DELICE A LEMMENTAL FROMAGE BLANC-BIO m

COMPOTE POMME BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE POMME POIRE BIO m COMPOTE POMME COING COMPOTE BIO POMME ABRICOT

Lundi 2 Novembre 2026 Mardi 3 Novembre 2026 Mercredi 4 Novembre 2026 Jeudi 5 Novembre 2026 Vendredi 6 Novembre 2026

HACHE ROTI DE VEAU AU JUS HACHE JAMBON BLANC HACHE ESCALOPE DE POULET AU JUS HACHE BOULE DE BOEUF AU JUS HACHE FILET DE LIEU AU JUS
PUREE DE POMME DE TERRE

POLENTA BIO ET POTIRON m PUREE DE PETITS POIS A LA CREME QUINOA BIO ET CAROTTE BOULGHOUR BIO ET HARICOT VERT m COURGETTE
FROMAGE BLANC-BIO m CHANTENEIGE BIO m PETIT SUISSE-BIO m FROMAGE BLANC-BIO m YAOURT NATURE BIO m
COMPOTE POMME BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE POMME POIRE BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE BIO POMME ABRICOT m
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 26 Octobre 2026 au 6 Novembre 2026

Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 4 composantes

Lundi 26 Octobre 2026

Mardi 27 Octobre 2026

Mercredi 28 Octobre 2026

Jeudi 29 Octobre 2026

Vendredi 30 Octobre 2026

ROTI DE PORC AU JUS

HARICOTS VERTS CE2 AL HUILE D

COMPOTE POMME BANANE BIO ﬁ

OMELETTE FRAICHE AU FROMAGE
POMME DE TERRE CUBE PERSILLEES
GOUDABIO P

PECHE

ESCALOPE DE POULET A LA
NORMANDE

CAROTTES VICHY-BIO !‘I‘ﬂ

YAOURT BIO AUX MORCEAUX DE
PECHE

POIRE

COURGETTE FARCIE RIZ (bio) SAUCE
TOMATE

DELICE A LEMMENTAL

COMPOTE POMME COING

TAGLIATELLE AU SAUMON

FROMAGE BLANC

.——l

CLEMENTINE MC

Lundi 2 Novembre 2026

Mardi 3 Novembre 2026

Mercredi 4 Novembre 2026

Jeudi 5 Novembre 2026

Vendredi 6 Novembre 2026

ROTI DE VEAU AU JUS

POELEE DE SAISON BIO

PETIT SUISSE

POMME ROUGE

JAMBON BLANC
LENTILLES BIO AU JUS Eﬂ

CHANTENEIGEBIO [

COMPOTE POMME BIO

a

POULET AU CURRY
RIZ PILAF-BIO m

TOMME NOIRE

FRUIT

COUSCOUS DE BOEUF
SEMOULE BIO E‘I‘ﬂ

SAMOS

COMPOTE POIRES-BIO  #*

FILET DE LIEU A L'ITALIENNE
TORSADES A LA PROVENCALE

YAOURT BRASSE AUX FRUITS BIO

i

BANANE-BIO

Végétarien ’
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\N// Menus du 26 Octobre 2026 au 6 Novembre 2026
Covse Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 5 composantes
CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

AT

Lundi 26 Octobre 2026 Mardi 27 Octobre 2026 Mercredi 28 Octobre 2026 Jeudi 29 Octobre 2026 Vendredi 30 Octobre 2026
COCO A LA TOMATE (FROID) TOMATE BASILIC VINAIGRETTE SALADE DE PENNE BIO AU PESTO m SALADE CROQUANTE AU POULET SALADE PRINTANIERE

ROTI DE PORC AU JUS OMELETTE FRAICHE AU FROMAGE ESCALOESS&:’\%JELET ALA _

COURGETTE F?OR'\(;LIAF?I_EIZ (bio) SAUCE TAGLIATELLE AU SAUMON
HARICOTS VE%TLSIVCEEZ ALHUILED POMME DE TERRE CUBE PERSILLEES CAROTTES VICHY-BIO m
CROC LAIT BIO m GOUDA BIO m YAOURT BIO SLEDC('_';IIIEORCEAUX DE m DELICE A LLEMMENTAL FROMAGE BLANC
h ~<

COMPOTE POMME BANANE BIO m PECHE POIRE COMPOTE POMME COING CLEMENTINE MC A

Jeudi 5 Novembre 2026

Vendredi 6 Novembre 2026

Lundi 2 Novembre 2026

Mardi 3 Novembre 2026

Mercredi 4 Novembre 2026

SALADE PRINTANIERE

MACEDOINE DE LEGUMES
VINAIGRETTE

POMME DE TERRE EN SALADE

ROTI DE VEAU AU JUS

JAMBON BLANC

CAROTTES RAPEES BIO [

SALADE NICOISE

POULET AU CURRY

COUSCOUS DE BOEUF

FILET DE LIEU A L'ITALIENNE
TORSADES A LA PROVENCALE
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POELEE DE SAISON BIO m LENTILLES BIO AU JUS ETE RIZ PILAF-BIO m SEMOULE BIO m
PETIT SUISSE CHANTENEIGE BIO m TOMME NOIRE SAMOS YAOURT BRASSE AUX FRUITS BIO
POMME ROUGE COMPOTE POMME BIO m FRUIT COMPOTE POIRES-BIO m BANANE-BIO m
4\




