
MENU DE LA CANTINE 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Pomme de terre en salade

Nuggets de blé
Petits pois carottes BIO 

Boursin nature
Melon

Samoussa de légumes

Poulet tandoori
Riz blanc BIO

Yaourt nature 
Ananas en salade

Taboulé BIO aux légumes croquants

Escalope de veau hachée
Flan de courgettes BIO

Yaourt à boire BIO à la fraise
Muffins aux pépites de chocolats

Tomtates mozzarella

Penne BIO à la bolognaise

Fromage blanc sucré
Eclair au chocolat

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Quiche lorraine

Roti de porc au jus
Haricots verts CE2 persillés

Kiri BIO
Compote pomme fraise

Avocat vinaigrette

Oeuf à la coque
Frites

Leerdammer
Crème dessert BIO au

chocolat

Salade de riz BIO

Haut de cuisse de poulet rôti
Gratin de choux fleurs BIO

Yaourt BIO à la vanille
Pomme 

AOP BIO IGP CORSE OEUFS DE FRANCE CERTIFICATION ENVIRONNEMENTALE 
DE NIVEAU 2

MANGHJEMU
CORSU

MENU
VÉGÉTARIEN

MSC BIO LOCAL
ECOCERT

PRODUIT
BONAPPÌTÌTTU

HAUTE VALEUR 
ENVIRONNEMENTALE

LABEL ROUGE

SEMAINE DU 04 MAI 2026

SEMAINE DU 11 MAI 2026

MENU INDIEN



MENU DE LA CANTINE 

Lundi
Des légumineuses dans nos assiettes

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de pois chiches

Steak de boeuf
Ratatouille à la sauce tomate

Petit suisse BIO aux fruits 
Abricot

Carottes râpées
vinaigrette

Sauté de veau à la corse
Pomme noisette

Cantadou
Compote pomme HVE

Salade niçoise

Gratin de coquillettes BIO au jambon

Emmental BIO
Flan au caramel

Salade de maïs BIO, tomate et
olives

Riz BIO cantonnais veggie

Milanette
Paris-Brest

Friand au fromage

Dos de colin au citron
Purée de carottes CE2 à

la crème

Yaourt BIO aux fruits
Fraise MC (à laver)

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salciccia et beurre

Tomate farcie et riz BIO

Yaourt BIO aux pêches
Banane BIO

Concombre à croquer sauce yaourt

Dos de colin sauce tajine
Semoule BIO

Les fripons
Pomme golden

Tomate mimosa

Gratin de torsades BIO à la vache
qui rit

Petit fromage blanc
Cake au citron

Haricots verts CE2
vinaigrette

Beignet de calamars
Pomme de terre vapeur

persillées

Bombel
Pêche au sirop

SEMAINE DU 25 MAI 2026

AOP BIO IGP CORSE OEUFS DE FRANCE CERTIFICATION ENVIRONNEMENTALE 
DE NIVEAU 2

MANGHJEMU
CORSU

MENU
VÉGÉTARIEN

MSC BIO LOCAL
ECOCERT

PRODUIT
BONAPPÌTÌTTU

HAUTE VALEUR 
ENVIRONNEMENTALE

LABEL ROUGE

SEMAINE DU 18 MAI 2026



Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Pomme de terre en salade

Nuggets de blé

Petits pois carottes BIO 

Boursin nature

Melon

Samoussa de légumes

Poulet tandoori

Riz blanc BIO

Yaourt nature 

Ananas en salade

Taboulé BIO aux légumes croquants

Escalope de veau hachée

Flan de courgettes

Yaourt à boire BIO à la fraise

Muffins aux pépites de chocolats

Tomtates mozzarella

Penne BIO à la bolognaise

Fromage blanc sucré

Eclair au chocolat

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Quiche lorraine

Roti de porc au jus

Haricots verts CE2 persillés

Kiri BIO

Compote pomme fraise

Avocat vinaigrette

Oeuf à la coque

Frites

Leerdammer

Crème dessert BIO au
chocolat

Salade de riz BIO

Haut de cuisse de poulet rôti

Gratin de choux fleurs BIO

Yaourt BIO à la vanille

Pomme 

SEMAINE DU 04 MAI 2026

SEMAINE DU 11 MAI 2026

NOTATION 
NOM DE L'ÉTABLISSEMENT  : 

AFIN D’AMÉLIORER NOTRE
PRESTATION, MERCI DE JUSTIFIER
PAR UN PETIT MOT, TOUTES LES

NOTES INFÉRIEURES À 3

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4



Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de pois chiches

Steak de boeuf

Ratatouille à la sauce tomate

Petit suisse BIO aux fruits 

Abricot

Carottes râpées
vinaigrette

Sauté de veau à la corse

Pomme noisette

Cantadou

Compote pomme HVE

Salade niçoise

Gratin de coquillettes BIO au jambon

Emmental BIO

Flan au caramel

Salade de maïs tomate olives

Riz BIO cantonnais veggie

Milanette

Paris-Brest

Friand au fromage

Dos de colin au citron

Purée de carottes CE2 à
la crème

Yaourt BIO aux fruits

Fraise MC (à laver)
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Tomate farcie et riz BIO

Yaourt BIO aux pêches

Banane BIO

Concombre à croquer sauce yaourt

Dos de colin sauce tajine
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Pomme golden

Tomate mimosa

Gratin de torsades BIO à la vache
qui rit

Petit fromage blanc

Cake au citron

Haricots verts CE2
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