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Pomme de terre en salade

Nuggets de blé
Petits pois carottes BIO [
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Melon

Samoussa de Iégumes

Poulet tandoori
Riz blanc BIO [

Yoaourt nature

%\Litf Ananas en salade
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Mercredi

Taboulé BIO aux légumes croquants [

Escalope de veau hachée
Flan de courgettes BIO

Yaourt a boire BIO a la fraise [
Muffins aux pépites de chocolats

Tomtates mozzarella
Penne BIO 2 la bolognaise [

Fromage blanc sucré
Eclair au chocolat
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Quiche lorraine

Roti de porc au jus
Haricots verts CE2 persillés
Kiri BIO [ M}
Compote pomme fraise

Avocat vinaigrette

Oeuf a la coque 1_*7
Frites =7

Leerdammer
Créme dessert BIO au
chocolat

SEMAINE DU 11 MAj 2026
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Salade de riz BIO [

Hout de cuisse de poulet roti
Gratin de choux fleurs BIO [

Yoourt BIO a la vanille [
Pomme
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Lundi

Des Iégumineuses dans hos assiettes

MENU DE LA CANTINE

SEMAINE DU 18 MAi 2026

Mercredi

Salade de pois chiches

Steaok de boeuf
Ratatouville 3 la sauce tomate

Petit suisse BIO aux fruits EE]
Abricot

Carottes rapées
vinaigrette

Sauté de veau A la corse
Pomme noisette

Cantadou

Compote pomme HVE "5

Salade nicoise
Gratin de coquillettes BIO au jambon [

Emmental BIO

Flan au caramel

Salade de mais BIO, tomate et
olives

Riz BIO cantonnais veggie

Milanette
Paris-Brest

Vendredi

Friand au fromage

Dos de colin au citron
Purée de carottes CE2 a

!

Yoourt BIO aux fruits

lo créme

“ Fraise MC (3 laver) a

Tomate farcie et riz BIO [

Yaourt BIO aux péches

Salciccio et beurre a

SEMAINE DU 25 MAI 2026

Mercredi

Concombre a croquer sauce yoourt
Dos de colin sauce ta jine
Semoule BIO [

Tomate mimosa

Gratin de torsades BIO a la vache
qui rit Eﬂ

Vendredi

Haricots verts CE2

vinaigrette

Beignet de calamars
Pomme de terre vapeur

persillées
. Les fripons Petit fromage blanc
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CENTRALE DE RESTAURATION
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Mercredi

Pomme de terre en salade ﬁSo%uss%}de 1é ume%? Taboulé BIO aux légumes croquants
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Vendredi

Quiche lorraine

WOW1Ir2 W3 wWe

Roti de porc au jus
WOW1Iw2 W3k

Haricots verts CE2 persillés
WOTr1702 0304
Kiri BIO
WOW1W2Ww3we

Compote pomme fraise

WO W2 W3 ws

Avocat vinaigrette
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Oeuf a la coque
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Leerdammer
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Créme dessert BIO au
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Solode deigols chlches
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Ratatoville a la sauce tomate
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Petit suisse BIO aux fruits
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Abricot
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Mardi

Carottes rapées
vinaigrette

WOWw1Ww2 W3 we

Sauté de veau a la corse

WOWI W2 W3 Iwh

Pomme noisette

WOWLIr2 W3 Wwe

Cantadou
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Salade nigoise
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Gratin de coquillettes BIO au jambon
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Emmental BIO

WOIT 12 103 W4
Flan au caramel
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Salade de mais tomate olives
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Riz BIO cantonnais veggie
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Milanette
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Vendredi

Friand au fromage
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Dos de colin au citron
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Concombre a croquer sauce yaourt
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Frippons
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Pomme golden
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Tomate mimosa
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Gratin de torsades BIO a la vache
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Petit fromage blanc
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Coke avu citron
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Haricots verts CE2
vinaigrette
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Beignet de calamars

WOW1 W2 w3 W

Pomme de terre vapeur
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WO 123 Ivs
Bombel
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