
MENU DE LA CANTINE 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Taboulé BIO libanais

Cordon bleu de dinde
Purée de petit pois à la crème

Vache qui rit BIO
Pomme golden

Feuilleté à la viande

Roti de porc au jus
Gratin aux 2 courgettes

BIO

Yaourt nature BIO
Melon

Salade iceberg

Hachis parmentier

Yaourt stracciatella
Salade BIO de fruits du soleil 

Salade crétoise à la féta AOP

Lasagne de légumes

Edam BIO
Clafoutis aux cerises

Bétteraves BIO
vinaigrette

Aiguillette de colin au
curry

Riz BIO créole

Samos
Crème vanille BIO

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Pizza tomate fromage

Omelette BIO au fromage
Mix méditérrannée

Samos
Semoule au lait

Tartare de tomates MCB à
la mozzarella

Saucisse de veau MC
Purée de pomme de terre

Petit fromage blanc
Abricot MC

Salade d’ébly BIO

Emincé de poulet à la bastiaise
Haricots verts BIO à l’huile d’olive

Gouda BIO
Fraises MC (à laver)

Battonets de carottes sauce
tartare

Couscous au boeuf
Semoule BIO

Delice à l’emmental
Cake nuciola 
(à trancher)

Avocat vinaigrette

Filet de lieu à l’italienne
Coquillette BIO semi

complète

Yaourt BIO à la fraise
Pastèque

SEMAINE DU 08 JUIN 2026

AOP BIO IGP CORSE OEUFS DE FRANCE CERTIFICATION ENVIRONNEMENTALE 
DE NIVEAU 2

MANGHJEMU
CORSU

MENU
VÉGÉTARIEN

MSC BIO LOCAL
ECOCERT

PRODUIT
BONAPPÌTÌTTU

HAUTE VALEUR 
ENVIRONNEMENTALE

LABEL ROUGE

JOURNÉE DE L’AGRICULTURE

SEMAINE DU 01 JUIN 2026



MENU DE LA CANTINE 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de fusilli BIO thon et
tomate

Roti de dinde au jus
Carottes BIO et ses petits pois

au jus

Fromage blanc aux fruits
Pêche

Salade de maïs BIO

Omelette ODF nature
Pomme de terre cube

Leerdammer
Banane BIO

Salade niçoise

Curry de porc
Riz BIO créole

Tomme noire
Flan au caramel

Bétteraves BIO au fromage de
chèvre

Cannelloni bolognaise

Six de savoie
Beignet à la pomme

Tarte thon tomate

Hoki sauce hollandaise
revisitée

Flan de courgettes BIO

Yaourt BIO à la vanille
Melon MCB

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade BIO aux oeufs

Steak haché de boeuf
Haricots beurres au basilic

Rondelé BIO
Liégeois BIO au chocolat

Beignets de courgettes

Emincé de poulet façon
tajine

Semoule BIO aux petits
légumes

Petits-suisses BIO aux
fruits
Prune

Carottes râpées vinaigrette

Saumon sauce tomate origan
Ebly BIO à l’huile d’olive

Les fripons
Abricots MC

Pois chiche vinaigrette

Pâtes BIO au pesto

Bombel
Moelleux chocolat

Tomate basilic vinaigrette

Poisson pané
Purée de pomme de terre

Petit fromage blanc
Compote BIO pomme

banane

SEMAINE DU 15 JUIN 2026

SEMAINE DU 22 JUIN 2026

AOP BIO IGP CORSE OEUFS DE FRANCE CERTIFICATION ENVIRONNEMENTALE 
DE NIVEAU 2

MANGHJEMU
CORSU

MENU
VÉGÉTARIEN

MSC BIO LOCAL
ECOCERT

PRODUIT
BONAPPÌTÌTTU

HAUTE VALEUR 
ENVIRONNEMENTALE

LABEL ROUGE

MENU JAUNE



Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Taboulé BIO libanais

Cordon bleu de dinde

Purée de petit pois à la crème

Vache qui rit BIO

Pomme golden

Feuilleté à la viande

Roti de porc au jus

Gratin aux 2 courgettes
BIO

Yaourt nature BIO

Melon

Salade iceberg

Hachis parmentier

Yaourt stracciatella

Salade BIO de fruit du soleil 

Salade crétoise à la féta AOP

Lasagne de légumes

Edam BIO

Clafoutis aux cerises

Bétteraves BIO
vinaigrette

Aiguillette de colin au
curry

Riz BIO créole

Samos

Crème vanille BIO

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Pizza tomate fromage

Omelette BIO au fromage

Mix méditérrannée

Samos

Semoule au lait

Tartare de tomates MCB à
la mozzarella

Saucisse de veau MC

Purée de pomme de terre

Petit fromage blanc

Abricot MC

Salade d’ébly BIO

Emincé de poulet à la bastiaise

Haricots verts BIO à l’huile d’olive

Gouda BIO

Fraises MC (à laver)

Battonets de carottes sauce
tartare

Couscous au boeuf

Semoule BIO

Delice à l’emmental

Cake nuciola

Avocat vinaigrette

Filet de lieu à l’italienne

Coquillette BIO semi
complète

Yaourt BIO à la fraise

Pastèque

SEMAINE DU 01 JUIN 2026

SEMAINE DU 08 JUIN 2026

NOTATION 
NOM DE L'ÉTABLISSEMENT  : 

AFIN D’AMÉLIORER NOTRE
PRESTATION, MERCI DE JUSTIFIER
PAR UN PETIT MOT, TOUTES LES

NOTES INFÉRIEURES À 3
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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de fusilli BIO thon et
tomate

Roti de dinde au jus

Carottes BIO et ses petits pois
au jus

Fromage blanc aux fruits

Pêche

Salade de maïs BIO

Omelette ODF nature

Pomme de terre cube

Leerdammer

Banane BIO

Salade niçoise

Curry de porc

Riz BIO créole

Tomme noire

Flan au caramel

Bétteraves BIO au fromage de
chèvre

Cannelloni bolognaise

Six de savoie

Beignet à la pomme

Tarte thon tomate

Hoki sauce hollandaise
revisitée

Flan de courgettes BIO

Yaourt BIO à la vanille

Melon MCB

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade BIO aux oeufs

Steak haché de boeuf

Haricots beurres au basilic

Rondelé BIO

Liégeois BIO au chocolat

Beignets de courgettes

Emincé de poulet façon
tajine

Semoule BIO aux petits
légumes

Petits-suisses BIO aux
fruits

Fruit

Carottes râpées vinaigrette

Saumon sauce tomate origan

Ebly BIO à l’huile d’olive

Les fripons

Abricots MC

Pois chiche vinaigrette

Pâtes BIO au pesto

Bombel

Moelleux chocolat

Tomate basilic vinaigrette

Poisson pané

Purée de pomme de terre

Petit fromage blanc

Compote BIO pomme
banane

SEMAINE DU 15 JUIN 2026

SEMAINE DU 22 JUIN 2026

NOTATION 
NOM DE L'ÉTABLISSEMENT  : 

AFIN D’AMÉLIORER NOTRE
PRESTATION, MERCI DE JUSTIFIER
PAR UN PETIT MOT, TOUTES LES

NOTES INFÉRIEURES À 3
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