W)/

Covrse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective
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Menus du 23 Novembre 2026 au 4 Décembre 2026

Menus CRECHE-0/ 7 mois

Lundi 23 Novembre 2026 Mardi 24 Novembre 2026 Mercredi 25 Novembre 2026 Jeudi 26 Novembre 2026 Vendredi 27 Novembre 2026
——
MIXE POTIRON MIXE PETITS POIS MIXE CAROTTES CE2 CR MIXE HARICOTS VERTS CR *  MIXE COURGETTES MCB
|

COMPOTE POMME BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO COMPOTE POMME POIRE BIO COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE POMME POIRE BIO
Lundi 30 Novembre 2026 Mardi 1 Décembre 2026 Mercredi 2 Décembre 2026 Jeudi 3 Décembre 2026 Vendredi 4 Décembre 2026

MIXE POTIRON MIXE PETITS POIS MIXE CAROTTES CE2 CR MIXE HARICOTS VERTS CR MIXE COURGETTES
COMPOTE POMME BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO COMPOTE POMME POIRE BIO COMPOTE POMME BANANE BIO Eﬂ COMPOTE BIO POMME ABRICOT
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective
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Menus du 23 Novembre 2026 au 4 Décembre 2026

Menus CRECHE-7/8 mois + protéines

—_—

Lundi 23 Novembre 2026

Mardi 24 Novembre 2026

Mercredi 25 Novembre 2026

Jeudi 26 Novembre 2026

Vendredi 27 Novembre 2026

MIXE ROTI DE BOEUF AU JUS

MIXE POTIRON

MIXE JAMBON BLANC

MIXE PETITS POIS

MIXE ESCALOPE DE POULET AU JUS

MIXE CAROTTES CE2 CR

MIXE ROTI DE VEAU AU JUS

MIXE HARICOTS VERTS CR

<z
*  MIXE COURGETTES MCB

MIXE CUBES DE SAUMON AU JUS

COMPOTE POMME BIO @ COMPOTE POMME BANANE BIO @ COMPOTE POMME POIRE BIO Eﬂ COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE POMME POIRE BIO @
I e
Lundi 30 Novembre 2026 Mardi 1 Décembre 2026 Mercredi 2 Décembre 2026 Jeudi 3 Décembre 2026 Vendredi 4 Décembre 2026
MIXE BOULETTE DE VOLAILLE AU JUS MIXE STEAK HACHE DE BOEUF MIXE ESCALOPE DE POULET AU JUS MIXE JAMBON BLANC MIXE FILET DE LIEU AU JUS
MIXE POTIRON MIXE PETITS POIS MIXE CAROTTES CE2 CR MIXE HARICOTS VERTS CR MIXE COURGETTES
COMPOTE POMME BIO @ COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE POMME POIRE BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO Eﬁ] COMPOTE BIO POMME ABRICOT
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective
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Menus du 23 Novembre 2026 au 4 Décembre 2026

Menus CRECHE-8 /12 mois mixé

‘l\
=

Lundi 23 Novembre 2026

Mardi 24 Novembre 2026

Mercredi 25 Novembre 2026

Jeudi 26 Novembre 2026

Vendredi 27 Novembre 2026

MIXE ROTI DE BOEUF AU JUS

PUREE DE POTIRON CE2 A LA CREME
F) )

NIVEAU 2 (¢

YAOURT NATURE

COMPOTE POMME BIO [

MIXE JAMBON BLANC
PUREE DE PETITS POIS A LA CREME
FROMAGE BLANC

COMPOTE POMME BANANE BIC @

MIXE ESCALOPE DE POULET AU JUS

PUREE DE CAROTTE CE2

gnes |

PETIT SUISSE

COMPOTE POMME POIRE BIC £

MIXE ROTI DE VEAU AU JUS

PUREE DE HARICOTS VERTS

< COURGETTE MCB

FROMAGE BLANC-BIO [}

COMPOTE POMME BANANE BIO 2

MIXE CUBES DE SAUMON AU JUS

PUREE DE POMME DE TERRE

YAOURT NATURE BIO [

COMPOTE POMME POIRE BIO [

Lundi 30 Novembre 2026

Mardi 1 Décembre 2026

Mercredi 2 Décembre 2026

Jeudi 3 Décembre 2026

Vendredi 4 Décembre 2026

MIXE BOULETTE DE VOLAILLE AU JUS
PUREE DE POTIRON CE2 A LA CREME

YAOURT NATURE

COMPOTE POMME BIO [

MIXE STEAK HACHE DE BOEUF
PUREE DE PETITS POIS A LA CREME
FROMAGE BLANC

COMPOTE POMME BANANE BIO [

MIXE ESCALOPE DE POULET AU JUS
PUREE DE CAROTTE CE2

PETIT SUISSE

COMPOTE POMME POIRE BIC [

MIXE JAMBON BLANC
PUREE DE HARICOTS VERTS
FROMAGE BLANC-BIO @

COMPOTE POMME BANANE BIO
1

MIXE FILET DE LIEU AU JUS

PUREE DE POMME DE TERRE
COURGETTE

YAOURT NATURE BIO P

COMPOTE BIO POMME ABRICOT [
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective
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Menus du 23 Novembre 2026 au 4 Décembre 2026

Menus CRECHE-8 / 12 mois haché

-
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Lundi 23 Novembre 2026

Mardi 24 Novembre 2026

Mercredi 25 Novembre 2026

Jeudi 26 Novembre 2026

Vendredi 27 Novembre 2026

HACHE ROTI DE BOEUF AU JUS

POLENTA BIO ET POTIRON ﬁi
SIX DE SAVOIE
COMPOTE POMME BIO m

HACHE JAMBON BLANC

PUREE DE PETITS POIS A LA CREME

PETIT SUISSE-BIO

COMPOTE POMME BANANE BIO

HACHE ESCALOPE DE POULET AU JUS
QUINOA BIO ET CAROTTE [

YAOURT NATURE BIO Eﬁi

COMPOTE POMME POIRE BIO

HACHE ROTI DE VEAU AU JUS

BOULGHOUR BIO ET HARICOT VER—m

PETIT SUISSE

COMPOTE POMME COING

HACHE CUBES DE SAUMON AU JUS

PUREE DE POMME DE TERRE
~—<, COURGETTE MCB

F
5

FROMAGE BLANC-BIO

COMPOTE BIO POMME ABRICOT

Lundi 30 Novembre 2026

Mardi 1 Décembre 2026

Mercredi 2 Décembre 2026

Jeudi 3 Décembre 2026

Vendredi 4 Décembre 2026

HACHE BOULETTE DE VOLAILLE AU JUS

POLENTA BIO ET POTIRON [
FROMAGE BLANC-BIO g
COMPOTE POMME BIO |

HACHE STEAK HACHE DE BOEUF

PUREE DE PETITS POIS A LA CREME

RONDELE

COMPOTE POMME BANANE BIO

HACHE ESCALOPE DE POULET AU JUS

QUINOA BIO ET CAROTTE

Ay

PETIT SUISSE-BIO

COMPOTE POMME POIRE BIO

4]

HACHE JAMBON BLANC
BOULGHOUR BIO ET HARICOT VERT @

VACHE QUI RIT BIO

COMPOTE POMME BANANE BIO
I

FE COMPOTE BIO POMME ABRICOT

HACHE FILET DE LIEU AU JUS
PUREE DE POMME DE TERRE
COURGETTE

YAOURT NATURE BIO
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N/ Menus du 23 Novembre 2026 au 4 Décembre 2026
Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 4 composantes

Corse
CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective
AT
Lundi 23 Novembre 2026 Mardi 24 Novembre 2026 Mercredi 25 Novembre 2026 Jeudi 26 Novembre 2026 Vendredi 27 Novembre 2026
4‘\‘ CUBES DE SAUMON SAUCE TOMATE
OEUFS BROUILLES NATURE ODF ):/ JAMBON BLANC AIGUILLETTES DE POULET AU JUS ORIGAN
RAGOUT DE VEAU NUSTRALE

| CAROTTES RONDELLES BIO A LA

COQUILLETTES BIO SEMI COMPLE' i

DUO DE HARICgI'_I'IiEBIO ALHUILE D @ PUREE DE POMME DE TERRE peivapes 4]
SIX DE SAVOIE ‘ EMMENTAL BIO Eﬁi YAOURT AROMATISE GOUDA BIO FROMAGE BLANC
COMPOTE POMME BANANE BIO @ POMME ROUGE POIRE COMPOTE POMME COING KIWI-MCB m
[ &
Lundi 30 Novembre 2026 Mardi 1 Décembre 2026 Mercredi 2 Décembre 2026 Jeudi 3 Décembre 2026 Vendredi 4 Décembre 2026
BOULETTE DE VOLAILLE AU JUS STEAK HACHE DE BOEUF POULET AU CURRY JAMBON BLANC COLOMBO DE POISSON
BROCOLIS BIO AU BOURSIN @ GRATIN DE PATATE DOUCE RIZ CREOLE BIO m PUREE DE POMME DE TERRE SEMOULE BIO PETITS LEGUMES @
h |
FROMAGE BLANC-BIO @ RONDELE PORT SALUT VACHE QUI RIT BIO m YAOURT BRASSE AUX FRUITS BIO @
POMME ROUGE COMPOTE POMME FRAISE FRUIT COMPOTE POIRES-BIO @ CLEMENTINE-MCB @
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Corse Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 5 composantes

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

"

Lundi 23 Novembre 2026 Mardi 24 Novembre 2026 Mercredi 25 Novembre 2026 Jeudi 26 Novembre 2026 Vendredi 27 Novembre 2026
TARTE 4 FROMAGES SALADE DE MAIS-BIO m SALADE DE RIZ BIO FANTAISIE m CELERI RAVE VINAIGRETTE BETTERAVE DES BIO VINAIGRETTE m
4\ CUBES DE SAUMON SAUCE TOMATE
OEUFS BROUILLES NATURE ODF ):;/ JAMBON BLANC AIGUILLETTES DE POULET AU JUS ORIGAN
| RAGOUT DE VEAU NUSTRALE
DUO DE HARICOTS BIO A L HUILE D CAROTTES RONDELLES BIO A LA .
OLIVE @ PUREE DE POMME DE TERRE CREME @ COQUILLETTES BIO SEMI COMPLE @
SIX DE SAVOIE ‘ EMMENTAL BIO Eﬁi YAOURT AROMATISE GOUDA BIO Eﬁi FROMAGE BLANC
COMPOTE POMME BANANE BIO Eﬁi POMME ROUGE POIRE COMPOTE POMME COING KIWI-MCB m

Mercredi 2 Décembre 2026 Jeudi 3 Décembre 2026 Vendredi 4 Décembre 2026

Lundi 30 Novembre 2026 Mardi 1 Décembre 2026
SALADE DE PENNE BIO A L'ITALIEN m PUREE AVOCAT CITRONEE CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE HARICOTS VERTS CE2 VINAIGRETTE MACE?/(ID'\IIIX:EGDREE#ESUMES
JAMBON BLANC COLOMBO DE POISSON

STEAK HACHE DE BOEUF POULET AU CURRY

PUREE DE POMME DE TERRE SEMOULE BIO PETITS LEGUMES @

BOULETTE DE VOLAILLE AU JUS

BROCOLIS BIO AU BOURSIN m GRATIN DE PATATE DOUCE R1Z CREOLE BIO m

FROMAGE BLANC-BIO m RONDELE PORT SALUT VACHE QUI RIT BIO m YAOURT BRASSE AUX FRUITS BIO m
POMME ROUGE COMPOTE POMME FRAISE FRUIT COMPOTE POIRES-BIO m CLEMENTINE-MCB ﬁ
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