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Covse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 12 Octobre 2026 au 23 Octobre 2026

Menus CRECHE-0/ 7 mois

Lundi 12 Octobre 2026

Mardi 13 Octobre 2026

Mercredi 14 Octobre 2026

Jeudi 15 Octobre 2026

MIXE HARICOTS VERTS CR

COMPOTE POIRES-BIO  [f]

MIXE POTIRON

COMPOTE POMME BANANE BIO

MIXE BROCOLIS

m COMPOTE BIO POMME ABRICOT
I

3=

Z i
' MIXE COURGETTES MCB Eﬂ

COMPOTE POMME BIO m

COMPOTE POMME BANANE BIO m
|

Lundi 19 Octobre 2026

Mardi 20 Octobre 2026

Mercredi 21 Octobre 2026

Jeudi 22 Octobre 2026

Vendredi 23 Octobre 2026

MIXE POTIRON

COMPOTE POMME BIO [

MIXE PETITS POIS

COMPOTE POMME BANANE BIO

MIXE CAROTTES CE2 CR

K  COMPOTE POMME POIRE BIO

v — i
MIXE HARICOTS VERTS CR ?; " MIXE COURGETTES MCB m

COMPOTE POMME BANANE BIO  Ff
{

COMPOTE BIO POMME ABRICOT m
|
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 12 Octobre 2026 au 23 Octobre 2026

Menus CRECHE-7/8 mois + protéines

Lundi 12 Octobre 2026 Mardi 13 Octobre 2026 Mercredi 14 Octobre 2026 Jeudi 15 Octobre 2026 Vendredi 16 Octobre 2026
MIXE ESCALOPE ?ES\/EAU HACHEE AU MIXE EMINCE DE POULET AU JUS MIXE CUBES DE SAUMON AU JUS MIXE JAMBON BLANC MIXE DOS DE;?:;ISNHU'LE D'OLIVE
Yocep L
MIXE HARICOTS VERTS CR MIXE POTIRON MIXE BROCOLIS ; MIXE COURGETTES MCB e Eﬁi MIXE CAROTTES CE2 CR
COMPOTE POIRES-BIO EB COMPOTE POMME BANANE BIO ﬂf COMPOTE BIO POMME ABRICOT COMPOTE POMME BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO
i
Lundi 19 Octobre 2026 Mardi 20 Octobre 2026 Mercredi 21 Octobre 2026 Jeudi 22 Octobre 2026 Vendredi 23 Octobre 2026
MIXE ROTI DE DINDE AU JUS MIXE STEAK HACHE DE BOEUF MIXE ROTI DE VEAU AU JUS MIXE EMINCE DE POULET AU JUS MIXE DOS DE COLIN AU JUS
MIXE POTIRON MIXE PETITS POIS MIXE CAROTTES CE2 CR MIXE HARICOTS VERTS CR i m MIXE COURGETTES MCB #
COMPOTE POMME BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE POMME POIRE BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE BIO POMME ABRICOT
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 12 Octobre 2026 au 23 Octobre 2026

Menus CRECHE-8 /12 mois mixé

< S— _

Lundi 12 Octobre 2026

Mardi 13 Octobre 2026

Mercredi 14 Octobre 2026

Jeudi 15 Octobre 2026

Vendredi 16 Octobre 2026

MIXE ESCALOPE DE VEAU HACHEE AU
Jus

PUREE DE HARICOTS VERTS
FROMAGE BLANC-BIO

COMPOTE POIRES-BIO ﬂﬂ

MIXE EMINCE DE POULET AU JUS

PUREE DE POTIRON CE2 A LA CREME

s 189}
NIVEAU 2 (

YAOURT NATURE BIO m

COMPOTE POMME BANANE BIO m
I

MIXE CUBES DE SAUMON AU JUS

PUREE AU BROCOLI

PETIT SUISSE

COMPOTE BIO POMME ABRICOT

MIXE JAMBON BLANC

PUREE DE POMME DE TERRE m

L

&R COURGETTE MCB

FROMAGE BLANC-BIO [y

COMPOTE POMME BIO ETE

MIXE DOS DE COLIN HUILE D'OLIVE
CITRON
e

PUREE DE CAROTTE CE2 A LA CREME

YAOURT NATURE BIO m

COMPOTE POMME BANANE BIO

Lundi 19 Octobre 2026

Mardi 20 Octobre 2026

Mercredi 21 Octobre 2026

Jeudi 22 Octobre 2026

Vendredi 23 Octobre 2026

MIXE ROTI DE DINDE AU JUS
PUREE DE POTIRON CE2 A LA CREME

YAOURT NATURE

COMPOTE POMME BIO m

MIXE STEAK HACHE DE BOEUF

PUREE DE PETITS POIS A LA CREME

FROMAGE BLANC

COMPOTE POMME BANANE BIO m
I

MIXE ROTI DE VEAU AU JUS
PUREE DE CAROTTE CE2
i g

PETIT SUISSE

COMPOTE POMME POIRE BIO i

MIXE EMINCE DE POULET AU JUS

PUREE DE HARICOTS VERTS

FROMAGE BLANC-BIO

2

COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE BIO POMME ABRICOT
' ‘.‘I.:

MIXE DOS DE COLIN AU JUS

PUREE DE POMME DE TERRE
COURGETTE MCB

v

YAOURT NATURE BIO m

I\
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 12 Octobre 2026 au 23 Octobre 2026

Menus CRECHE-8 / 12 mois haché

Lundi 12 Octobre 2026

Mardi 13 Octobre 2026

Mercredi 14 Octobre 2026

Jeudi 15 Octobre 2026

Vendredi 16 Octobre 2026

HACHE ESCALOPE DE VEAU HACHEE
AU JUSs

PUREE DE HARICOTS VERTS

CANTADOU

COMPOTE DE POMME HVE

HACHE EMINCE DE POULET AU JUS
SEMOULE BIO AUX 3 LEGUMES i

YAOURT NATURE BIO m

COMPOTE BIO POMME ABRICOT [
|'

HACHE CUBES DE SAUMON AU JUS
BOULGHOUR BIO ET CHOUX FLEUR
PETIT SUISSE-BIO [l

COMPOTE POIRES-BIO [T

w4 COURGETTE MCB

HACHE JAMBON BLANC

PUREE DE POMME DE TERRE

&
i

FROMAGE BLANC-BIO

COMPOTE POMME BIO m

HACHE DOS DE COLIN HUILE D'OLIVE

CITRON i 3]

|

YAOURT NATURE BIO

COMPOTE POMME BANANE BIO m
o

Lundi 19 Octobre 2026

Mardi 20 Octobre 2026

Mercredi 21 Octobre 2026

Jeudi 22 Octobre 2026

Vendredi 23 Octobre 2026

HACHE DE ROTI DE DINDE AU JUS
POLENTA BIO ET POTIRON

KIRI BIO m

COMPOTE POMME BIO i

HACHE STEAK HACHE DE BOEUF

PUREE DE PETITS POIS A LA CREME

PETIT FROMAGE BLANC

COMPOTE POMME BANANE BIO E[i

HACHE ROTI DE VEAU AU JUS
QUINOA BIO ET CAROTTE m

PETIT SUISSE-BIO m

COMPOTE POMME POIRE BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO m
:u"‘!“.‘i: T:J."!.,I"l

HACHE EMINCE DE POULET AU JUS
BOULGHOUR BIO ET HARICOT VERT

FROMAGE BLANC-BIO

HACHE DOS DE COLIN AU JUS

PUREE DE POMME DE TERRE
COURGETTE MCB

a

RONDELE

COMPOTE BIO POMME ABRICOT [y

x e s { A F/ 1 [ > £ {
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 12 Octobre 2026 au 23 Octobre 2026

Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 4 composantes

Lundi 12 Octobre 2026

Mardi 13 Octobre 2026

Mercredi 14 Octobre 2026

Jeudi 15 Octobre 2026

Vendredi 16 Octobre 2026

BOULETTE DE VEAU SAUCE BLANCHE
CAROTTES VicHY-BIO  EH
FROMAGE BLANC-BI0 [

COMPOTE POMME FRAISE

CHILI CON CARNE

RIZ CREOLE BIO Eﬂ

MANGUE EN SALADE

CUBES DE SAUMON SAUCE TOMATE
ORIGAN

PUREE DE POMME DE TERRE
CHEDDAR A LA COUPE

COMPOTE POMME BIO mi

SPAGHETTI BOLOGNAISE BIO

MIMOLETTE

PANNACOTTA FRUITS ROUGES

COLOMBO DE POISSON
RIZ CREOLE BIO SAUCE TOMATE

TOMME NOIRE

ORANGE BIO  [Ff§

Lundi 19 Octobre 2026

Mardi 20 Octobre 2026

Mercredi 21 Octobre 2026

Jeudi 22 Octobre 2026

Vendredi 23 Octobre 2026

ROTI DE DINDE AU JUS

PUREE DE POTIRON CE2 A LA CREME
Fy) /)

NIVEAU 2

EMMENTAL BIO m

RAISIN

PULPETTI DE BOEUF AU JUS

PETIT FROMAGE BLANC

KIwI

ROTI DE VEAU AU JUS

GRATIN DE CHOUX FLEURS BIO m COQUILLETTES BIO SEMI COMPLETES

PETIT SUISSE-BIO m

ANANAS EN SALADE

ARROZ BIO CON POLLO Eﬁi

LEERDAMER MINI

COMPOTE POMME BANANE BIO  [Ef]

DOS DE COLIN FACON TAJINE
semoutesio P
RONDELE

FRUIT
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N/ Menus du 12 Octobre 2026 au 23 Octobre 2026 "

Covse Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 5 composantes
CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective
- ., S U e - < :
Lundi 12 Octobre 2026 Mardi 13 Octobre 2026 Mercredi 14 Octobre 2026 Jeudi 15 Octobre 2026 Vendredi 16 Octobre 2026
TABOULE LIBANAIS BIO ﬂﬂ PUREE D'AVOCAT CITRONEE CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE TARTARE DE TOMATE MOZZARELLA BIO m MELI MELO CROQUANT
BOULETTE DE VEAU SAUCE BLANCHE CUBES DE SA%N'IQ?QA?\IAUCE TOMATE B COLOMBO DE POISSON
CHILI CON CARNE SPAGHETTI BOLOGNAISE BIO Eﬂ
CAROTTES VICHY-BIO m PUREE DE POMME DE TERRE RIZ CREOLE BIO SAUCE TOMATE m
FROMAGE BLANC-BIO E'Ei RIZ CREOLE BIO m CHEDDAR A LA COUPE MIMOLETTE TOMME NOIRE
COMPOTE POMME FRAISE MANGUE EN SALADE COMPOTE POMME BIO m PANNACOTTA FRUITS ROUGES ORANGE BIO m
Lundi 19 Octobre 2026 Mardi 20 Octobre 2026 Mercredi 21 Octobre 2026 Jeudi 22 Octobre 2026 Vendredi 23 Octobre 2026
POIS CHICHE VINAIGRETTE POMME DE TERRE EN SALADE BETTERAVE BIO VINAIGRETTE EEi CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE CONCOMSEUEC?EI?(AEQUBQ;ONNETS
ROTI DE DINDE AU JUS PULPETTI DE BOEUF AU JUS ROTI DE VEAU AU JUS DOS DE COLIN FACON TAJINE
ARROZ BIO CON POLLO P
PUREE DE POTIRON CE2 A LA CREME GRATIN DE CHOUX FLEURS BIO m COQUILLETTES BIO SEMI COMPLETES m SEMOULE BIO Eﬁi
EMMENTAL BIO m PETIT FROMAGE BLANC PETIT SUISSE-BIO m LEERDAMER MINI RONDELE
RAISIN KIWI ANANAS EN SALADE COMPOTE POMME BANANE BIO m FRUIT

:/N'_'-, ."'N\" : a3 3 /k
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