
MENU DE LA CANTINE 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Friand au fromage

Oeufs brouillés ODF au fromage
Ratatouille sauce tomate

St Moret BIO
Compote pomme fraise

Batonnets de carottes à
croquer + sauce tartare

Gratin de coquillettes BIO
au jambon

Tomme noire
Liégois au chocolat

Salade de riz BIO au jambon tomate et
maïs

Haut de cuisse de poulet rôti 
Petit pois au jus

Fromage blanc BIO
Pastèque

Melon MCB

Couscous de boeuf
Semoule BIO

Samos 
Cookies aux pépites de chocolat

Tomate vinaigrette

Filet de poisson meunière
Purée de pomme de terre

Yaourt BIO à la fraise
Banane BIO

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Taboulé BIO à la menthe

Pulpetti de boeuf au jus
Haricots verts CE2 huile d’olive

Yaourt nature BIO
Pêche

Bétteraves BIO vinaigrette 

Porc au caramel
Riz BIO créole

Emmental BIO
Flan au caramel

Avocat vinaigrette

Penne BIO aux légumes et
mozzarella

Edam BIO
Chou à la vanille

Tarte thon tomate

Aiguillette de colin au
curry

Flan de courgettes BIO

Petits-suisses BIO aux
fruits

Abricot MC

SEMAINE DU 06 JUILLET 2026

SEMAINE DU 13 JUILLET 2026

AOP BIO IGP CORSE OEUFS DE FRANCE CERTIFICATION ENVIRONNEMENTALE 
DE NIVEAU 2

MANGHJEMU
CORSU

MENU
VÉGÉTARIEN

MSC BIO LOCAL
ECOCERT

PRODUIT
BONAPPÌTÌTTU

HAUTE VALEUR 
ENVIRONNEMENTALE

LABEL ROUGE



MENU DE LA CANTINE 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de penne BIO au pesto

Roti de dinde au jus
Duo de carottes à l’huile d’olive

Cantadou
Crème dessert BIO à la vanille

Terrine de volaille

Tomate farcie 
Riz BIO

Fromage blanc aux fruits
Melon MCB

Salade iceberg

Parmentier de poisson

Délice de l’emmental
Nectarine MC

Oeuf dur BIO

Lasagne aux légumes

Gouda BIO
Eclair de chocolat

Batonnets de concombre
sauce blanche

Poisson pané
Ebly BIO à l’huile d’olive

Petit suisse nature BIO
Compote BIO pomme

abricot

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Pois chiche vinaigrette

Croque monsieur
Poêlée campagnarde

Kiri 
Pastèque

Pizza reine

Roti de boeuf au jus
Carottes BIO et ses petits

pois

Yaourt BIO nature
Pêche MC

Macédoine de légumes sauce mayonnaise
légère

Boulette de veau à la corse
Semoule BIO

Petit fromage blanc
Salade de fruits exotiques à la vanille

Tomate MCB mozzarella

Paëlla végétale au riz (bio)

Leerdammer
Brownies

Salade niçoise

Tagliatelle au saumon

Bombel
Liégeois au chocolat

SEMAINE DU 20 JUILLET 2026

SEMAINE DU 31 JUILLET 2026

AOP BIO IGP CORSE OEUFS DE FRANCE CERTIFICATION ENVIRONNEMENTALE 
DE NIVEAU 2

MANGHJEMU
CORSU

MENU
VÉGÉTARIEN

MSC BIO LOCAL
ECOCERT

PRODUIT
BONAPPÌTÌTTU

HAUTE VALEUR 
ENVIRONNEMENTALE

LABEL ROUGE
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