
MENU DE LA CANTINE 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de riz BIO fantaisie

Steak de bœuf au jus
Gratin aux 2 courgettes BIO

Leerdammer mini
Mousse au chocolat

Quiche lorraine

Haut de cuisse de poulet
rôti

Purée de petit pois BIO à la
crème

Yaourt aux fruits
Pomme rouge

Haricots verts CE2 vinaigrette

Hoki sauce hollandaise revisitée
Pomme de terre vapeur

Vache qui rit BIO
Kiwi

Tartare de tomate BIO et
mozzarella

Penne BIO au pistou

Fromage blanc BIO
Tarte au citron BIO 

Avocat vinaigrette
citronnée

Poisson pané
Riz BIO pilaf

Chanteneige
Compote BIO pomme

banane

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Pois chiche vinaigrette

Pavé fromager
Ratatouille à la sauce

tomate

Fromage blanc aux fruits
Poire

Betteraves BIO vinaigrette

Sauté de veau MCB
Coquillettes BIO semi complètes

Edam
Pêche au sirop

Œufs durs BIO + mayonnaise

Ragout petit pois pomme de terre
boulette d’agneau

Yaourt nature BIO
Moelleux chocolat

Chocolat de päques

Carottes râpées
vinaigrette

Paëlla au riz BIO

Croc’lait BIO
Crème dessert vanille BIO

SEMAINE DU 30 MARS 2026

AOP BIO IGP CORSE OEUFS DE FRANCE CERTIFICATION ENVIRONNEMENTALE 
DE NIVEAU 2

MANGHJEMU
CORSU

MENU
VÉGÉTARIEN

MSC BIO LOCAL
ECOCERT

PRODUIT
BONAPPÌTÌTTU

HAUTE VALEUR 
ENVIRONNEMENTALE

LABEL ROUGE

MENU BIO

SEMAINE DU 06 AVRIL 2026 MENU DE PÂQUES



Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de riz BIO fantaisie

Steak de bœuf au jus

Gratin aux 2 courgettes BIO

Leerdammer mini

Mousse au chocolat

Quiche lorraine

Haut de cuisse de poulet
rôti

Purée de petit pois BIO à la
crème

Yaourt aux fruits

Pomme rouge

Haricots verts CE2 vinaigrette

Hoki sauce hollandaise revisitée

Pomme de terre vapeur

Vache qui rit BIO

Kiwi

Tartare de tomate BIO et
mozzarella

Penne BIO au pistou

Fromage blanc BIO

Tarte au citron BIO 

Avocat vinaigrette
citronnée

Poisson pané

Riz BIO pilaf

Chanteneige

Compote BIO pomme
banane

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Pois chiche vinaigrette

Pavé fromager

Ratatouille à la sauce
tomate

Fromage blanc aux fruits

Poire

Betteraves BIO vinaigrette

Sauté de veau MCB

Coquillettes BIO semi complètes

Edam

Pêche au sirop

Œufs durs BIO + mayonnaise

Ragout petit pois pomme de terre
boulette d’agneau

Yaourt nature BIO

Moelleux chocolat

Chocolat de päques

Carottes râpées 

Paëlla au riz BIO

Croc’lait BIO

Crème dessert vanille BIO

SEMAINE DU 30 MARS 2026

SEMAINE DU 06 AVRIL 2026

NOTATION 
NOM DE L'ÉTABLISSEMENT  : 
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AFIN D’AMÉLIORER NOTRE
PRESTATION, MERCI DE JUSTIFIER
PAR UN PETIT MOT, TOUTES LES

NOTES INFÉRIEURES À 3
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