/lr..
{ f /'

Covse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

SEMAINE DU 13 AVRIL 2026

Mortadelle

Escalope de veau hachée au jus
Carottes BIO vichy [

Vache picon
Compote pomme HVE =

Haricots beurres CE2

vinaigrette
Frites
Emmental BIO Eﬁ

Créme dessert BIO au
chocolat

Euf 3 la coque T/

B

Salade de farfalle gorgée au soleil

Gratin de brocolis BIO au boursin et

volaille E;i

Yoourt a la péche
Pomme

Carottes rapées vinaigrette

Couscous au boeuf
Semoule BIO Eﬁ

Samos
Beignet au chocolat

Concombre BIO a croquer
sauce yoourt E:i

Parmentier de poisson

Petit fromage blanc
a’ Fraise MC 3 laver <7
i

SEMAINE Du 20 AVRIL 2026

Salade de torsades BIO a la
vinaigrette corse 8|

Cordon bleu de dinde
Haricots verts CE2 huile d'olive

Yaourt vanille BIO [}
Kiwi :

Salade iceberg

ROti de porc au jus
Gratin dauphinois

Gouda BIO E:i
Compote péche

Macédoines de Iégumes sauce
mayonhnaise |égere

Emincé de boeuf strogonoff
Riz BIO [

Cantadou
Liégeois vanille

Salade crétoise a la féta AOP {

&

Ravioli de Iégumes sauce tomate
RN

Bombel e
Paris-brest

Tarte thon tomate

Filet de poisson blanc
meunie€re
Purée de lIégumes

Petit suisse BIO E:i
Banane BIO £

—< MANGHJEMU
CoRSv

]

) AoP [ Bio @& icP a: CORSE ’f“/o

/ VEGETARIEN

PicHE

21 LABEL ROUGE

D
A
-

EUFS DE FRANCE [

A

ENVIRONNEMENTALE DE NivEAUL 2
] ER?‘ Bio LOCAL piTiTTY PRODUIT
" / ECOCERT | BONAPPITITTU

* EN CUISINE

HAUTE VALEUR

~ '\ CERTiFiCATION ENVIRONNEMENTALE

ECOCER'I:'\

_EN CUISINE

P -
Label €n (uisine

Le label des cantines bio, locales, saines et durables

A AL A




e [ D I I I I I I I e, e, e ~N

)/ / ¢ \
| i NOTATION } |
) " R | AFiN D'AMELIORER NOTRE
C orse \liO_l"lEEE_EIﬁB_I._OS_S_Ef_EEI __________________ s PRESTATION, MERCi DE JUSTIFIER
CENTRALE DE RESTAURATION PAR UN PETIT MOT, TOUTES LES
Restauration collective NOTES 5NFER5£URES A 3
SEMAINE DU 13 AVRIL 2026
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Haricots beurres salade A 4
Mortadell . . Carottes rapées vinaigrett
DA RS 71? : 5?? 34 WOIT11r21r3 174 Salade de farfalle gorgee ou soleil f; 0 f?e 1 ng : w : %}e‘! ) Concombre BIO a croquer
Escalope de veau hachée au jus Euf 3 la coque WO Y12 I ive Couscous au boeuf A AR A A DAL
. . . 1 2373
%0 : 2 3704 wow IF?;:S 34 Cratin de broc:::lsozllg au boursin et T AT AT Parmentier de poisson
ﬁCogﬁesBIOVichyi} R s Y oTr1Tra T Tre Semoule BIO WOTT1702 90304
03013020304 . . I A A ke DA Petit fromage blanc
. Emmental BIO Yaourt a la péche N AR AR RAE AL
Vache picon A AR 2 3N 4 N BAR AR AE DA Samos 3
A RAGRASRAS R g Creme dessart BIO o Do TroTr1vravrsvrs Fraise MC 2 laver
Compote pomme HVE Beignet au chocolat A A dE A A DA
T AT R IPUEE. U Yeovr1vravrsvrs Yrovr1vravrstre

Mardi

SEMAINE Du 20 AVRiIL 2026

Mercredi

Vendredi

Salade de torsades BIO a la

Macédoines de Iégumes sauce

Tarte thon tomate

Salade iceb N
vinaigrette corse Al 5?01 ei§e2 eg 34 mayonnoise [égere Salade crétoise a la féta AOP WOW1I2W3Iwe
NG RASRAS RAS RAL RO do oo o o AE AR A RAF R A PR N Filet de poisson blanc
Cordon bleu de dinde <0 Ty 12& :;{; Y74 Emincé de boeuf strogonoff Ravioli de Iégumes sauce tomate meuni€re
Wowr1vravraves 2 s Wotr1vravrsves WOW1i2 I we
i v Gratin dauphinois i A A A A DA ) )
Haricots verts CE2 huile d'olive Hovr1vra vrs e Riz BIO Bombel 2 Pﬁgea :éa? Iegt;:n:;es %
= oYﬁu:f%rorz\illeﬁrBlaoﬁ ' Gouda BIO o ﬁc:nﬁdiuﬁ i WOty ’ Pe*r:r suis:e BI03 ‘
WOW1702 703 ivs Paris-brest
WO 1Iw2 I3 Iwe A Yrovr1Trz v Tre aris~bres foTreTraTrs vre
Kiwi Compote peche iégeojs vanjlle WOTT1172773174 Btnu e Bl
Yrotrivratratre | WOTrivrzvrsvrs T RAR SR RAT AT T RAR g AT AT




	MENU DE LA CANTINE
	SEMAINE DU 13 AVRIL 2026
	Lundi
	Mardi
	Mercredi
	Jeudi
	Vendredi
	Mortadelle
	Escalope de veau hachée au jus Carottes BIO vichy
	Vache picon Compote pomme HVE
	Haricots beurres CE2 vinaigrette Œuf à la coque Frites
	Emmental BIO Crème dessert BIO au chocolat
	Salade de farfalle gorgée au soleil
	Gratin de brocolis BIO au boursin et volaille
	Yaourt à la pêche Pomme
	Carottes râpées vinaigrette
	Couscous au bœuf Semoule BIO
	Samos Beignet au chocolat
	Concombre BIO à croquer sauce yaourt
	Parmentier de poisson
	Petit fromage blanc Fraise MC à laver


	SEMAINE DU 20 AVRIL 2026
	Lundi
	Mardi
	Mercredi
	Jeudi
	Vendredi
	Salade de torsades BIO à la vinaigrette corse
	Cordon bleu de dinde Haricots verts CE2 huile d’olive
	Yaourt vanille BIO Kiwi
	Salade iceberg
	Rôti de porc au jus Gratin dauphinois
	Gouda BIO Compote pêche
	Macédoines de légumes sauce mayonnaise légère
	Emincé de boeuf strogonoff Riz BIO
	Cantadou Liégeois vanille
	Salade crétoise à la féta AOP
	Ravioli de légumes sauce tomate
	Bombel Paris-brest
	Tarte thon tomate
	Filet de poisson blanc meunière Purée de légumes
	Petit suisse BIO Banane BIO
	BIO
	AOP
	IGP
	CORSE
	OEUFS DE FRANCE

	MSC
	MANGHJEMU CORSU
	MENU VÉGÉTARIEN
	BIO LOCAL ECOCERT
	PRODUIT BONAPPÌTÌTTU
	LABEL ROUGE



	NOTATION
	NOM DE L'ÉTABLISSEMENT  :
	SEMAINE DU 13 AVRIL 2026
	AFIN D’AMÉLIORER NOTRE PRESTATION, MERCI DE JUSTIFIER PAR UN PETIT MOT, TOUTES LES NOTES INFÉRIEURES À 3
	Lundi
	Mardi
	Mercredi
	Jeudi
	Vendredi

	SEMAINE DU 20 AVRIL 2026
	Lundi
	Mardi
	Mercredi
	Jeudi
	Vendredi




