
MENU DE LA CANTINE 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Mortadelle

Escalope de veau hachée au jus
Carottes BIO vichy

Vache picon
Compote pomme HVE

Haricots beurres CE2
vinaigrette

Œuf à la coque
Frites

Emmental BIO
Crème dessert BIO au

chocolat

Salade de farfalle gorgée au soleil

Gratin de brocolis BIO au boursin et
volaille

Yaourt à la pêche
Pomme

Carottes râpées vinaigrette

Couscous au bœuf
Semoule BIO 

Samos
Beignet au chocolat

Concombre BIO à croquer
sauce yaourt

Parmentier de poisson

Petit fromage blanc
Fraise MC à laver

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de torsades BIO à la
vinaigrette corse

Cordon bleu de dinde
Haricots verts CE2 huile d’olive

Yaourt vanille BIO
Kiwi

Salade iceberg

Rôti de porc au jus
Gratin dauphinois

Gouda BIO
Compote pêche

Macédoines de légumes sauce
mayonnaise légère

Emincé de boeuf strogonoff
Riz BIO

Cantadou
Liégeois vanille

Salade crétoise à la féta AOP

Ravioli de légumes sauce tomate

Bombel
Paris-brest

Tarte thon tomate

Filet de poisson blanc
meunière

Purée de légumes

Petit suisse BIO
Banane BIO

AOP BIO IGP CORSE OEUFS DE FRANCE CERTIFICATION ENVIRONNEMENTALE 
DE NIVEAU 2

MANGHJEMU
CORSU

MENU
VÉGÉTARIEN

MSC BIO LOCAL
ECOCERT

PRODUIT
BONAPPÌTÌTTU

HAUTE VALEUR 
ENVIRONNEMENTALE

LABEL ROUGE

SEMAINE DU 13 AVRIL 2026

SEMAINE DU 20 AVRIL 2026 



Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Mortadelle

Escalope de veau hachée au jus

Carottes BIO vichy

Vache picon

Compote pomme HVE

Haricots beurres salade

Œuf à la coque

Frites

Emmental BIO

Crème dessert BIO au
chocolat

Salade de farfalle gorgée au soleil

Gratin de brocolis BIO au boursin et
volaille

Yaourt à la pêche

Pomme

Carottes râpées vinaigrette

Couscous au bœuf

Semoule BIO 

Samos

Beignet au chocolat

Concombre BIO à croquer

Parmentier de poisson

Petit fromage blanc

Fraise MC à laver

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de torsades BIO à la
vinaigrette corse

Cordon bleu de dinde

Haricots verts CE2 huile d’olive

Yaourt vanille BIO

Kiwi

Salade iceberg

Rôti de porc au jus

Gratin dauphinois

Gouda BIO

Compote pêche

Macédoines de légumes sauce
mayonnaise légère

Emincé de boeuf strogonoff

Riz BIO

Cantadou

Liégeois vanille

Salade crétoise à la féta AOP

Ravioli de légumes sauce tomate

Bombel

Paris-brest

Tarte thon tomate

Filet de poisson blanc
meunière

Purée de légumes

Petit suisse BIO

Banane BIO

SEMAINE DU 13 AVRIL 2026

SEMAINE DU 20 AVRIL 2026 

NOTATION 
NOM DE L'ÉTABLISSEMENT  : 
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AFIN D’AMÉLIORER NOTRE
PRESTATION, MERCI DE JUSTIFIER
PAR UN PETIT MOT, TOUTES LES

NOTES INFÉRIEURES À 3
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