0/ Menus du 2 Mars 2026 au 13 Mars 2026 P s W4
Corse Menus CRECHE-0 / 7 mois
CEN;’RALE DE RES;I;AURATION
estaurationcollective oo e e e e e e e e e e e e e e
Lundi 2 Mars 2026 Mardi 3 Mars 2026 Mercredi 4 Mars 2026 Jeudi 5 Mars 2026 Vendredi 6 Mars 2026
MIXE HARICOTS VERTS MIXE POTIRON MIXE BROCOLIS MIXE COURGETTES MIXE CAROTTES CE2
COMPOTE POIRES-BIO  Kf COMPOTE POMME BANANE BIO ]|  COMPOTE BIo POMME ABRICOT Kl COMPOTE POMME BIO  f COMPOTE POMME BANANE BI0 Kf

Lundi 9 Mars 2026

Mardi 10 Mars 2026

Mercredi 11 Mars 2026

Jeudi 12 Mars 2026

Vendredi 13 Mars 2026

MIXE POTIRON

COMPOTE POMME BIO

MIXE PETITS POIS

COMPOTE POMME BANANE BIO m

MIXE CAROTTES CE2

COMPOTE POMME POIRE BIO !Tﬂ

MIXE HARICOTS VERTS

COMPOTE POMME BANANE BIO ]

MIXE COURGETTES

COMPOTE BIO POMME ABRICOT
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Cor.

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collec

2 -

Menus du 2 Mars 2026 au 13 Mars 2026

L=

Menus CRECHE-7/8 mois + protéines

Lundi 2 Mars 2026

MIXE STEAK HACHE DE BOEUF

Mardi 3 Mars 2026

Mercredi 4 Mars 2026

Jeudi 5 Mars 2026

Vendredi 6 Mars 2026

MIXE HARICOTS VERTS

MIXE ESCALOPE DE POULET AU JUS

MIXE POTIRON

MIXE FILET DE MERLU AU JUS

MIXE BROCOLIS

MIXE JAMBON BLANC

MIXE COURGETTES

MIXE CUBES DE SAUMON AU JUS

MIXE CAROTTES CE2

COMPOTE POIRES-BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO Eﬁ COMPOTE BIO POMME ABRICOT Eﬁ COMPOTE POMME BIO Eﬁi COMPOTE POMME BANANE BIO
| |
Lundi 9 Mars 2026 Mardi 10 Mars 2026 Mercredi 11 Mars 2026 Jeudi 12 Mars 2026 Vendredi 13 Mars 2026
MIXE EMINCE DE POULET AU JUS MIXE ROTI DE VEAU AU JUS MIXE ROTI DE BOEUF AU JUS MIXE JAMBON BLANC MIXE AIGUILL?;F;AD_IECOLIN SAUCE
B
MIXE POTIRON MIXE PETITS POIS MIXE CAROTTES CE2 MIXE HARICOTS VERTS MIXE COURGETTES
COMPOTE POMME BIO EB COMPOTE POMME BANANE BIO Eﬁi COMPOTE POMME POIRE BIO Eﬁ’i COMPOTE POMME BANANE BIO Eﬁi COMPOTE BIO POMME ABRICOT m
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Corse

CENTRALE DE RESTAURATION

Menus du 2 Mars 2026 au 13 Mars 2026

Menus CRECHE-8 /12 mois mixé

»

Restauration (olleclivg 7777777777 3
e SR Resiave iy - < 3 >»
AT
Lundi 2 Mars 2026 Mardi 3 Mars 2026 Mercredi 4 Mars 2026 Jeudi 5 Mars 2026 Vendredi 6 Mars 2026
MIXE STEAK HACHE DE BOEUF MIXE ESCALOPE DE POULET AU JUS MIXE FILET DE MERLU AU JUS MIXE JAMBON BLANC MIXE CUBES DE SAUMON AU JUS
PUREE DE HARICOTS VERTS PUREE DE POTIRON CE2 A LA CREME PUREE AU BROCOLI PUREE AUX 3 LEGUMES PUREE DE CAROTTE CE2 A LA CREME
) ) -
FROMAGE BLANC-BIO [ YAOURT NATURE BIO P PETIT SUISSE FROMAGE BLANC-BIO [ YAOURT NATUREBIO =
COMPOTE POIRES-BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE BIO POMME ABRICOT m COMPOTE POMME BIO ﬁ COMPOTE POMME BANANE BIO !‘I‘ﬂ

Lundi 9 Mars 2026 Mardi 10 Mars 2026 Mercredi 11 Mars 2026 Jeudi 12 Mars 2026 Vendredi 13 Mars 2026

MIXE AIGUILLETTE DE COLIN SAUCE

MIXE EMINCE DE POULET AU JUS MIXE ROTI DE VEAU AU JUS MIXE ROTI DE BOEUF AU JUS MIXE JAMBON BLANC

B 5, TOMATE
PUREE DE POTIRON CE2 A LACREME | PUREE DE PETITS POIS A LA CREME PUREE DE CAROTTE CE2 PUREE DE HARICOTS VERTS PUREE ggsggﬂéﬁgg TERRE
e

A
NIVEAU 2 (

YAOURT NATURE FROMAGE BLANC PETIT SUISSE

N,

FROMAGE BLANC-BIO YAOURT NATURE BIO

COMPOTE POMME BIO COMPOTE POMME BANANE BIO COMPOTE POMME POIRE BIO COMPOTE POMME BANANE BIO

mﬂ COMPOTE BIO POMME ABRICOT i
I i

- m
) s a Core 2 [ GufsdeFrance

eyt

!{““\ ™
Végétarien @‘ AOP §




W/

Corse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 2 Mars 2026 au 13 Mars 2026

Menus CRECHE-8 /12 mois haché

AT
Lundi 2 Mars 2026 Mardi 3 Mars 2026 Mercredi 4 Mars 2026 Jeudi 5 Mars 2026 Vendredi 6 Mars 2026
HACHE STEAK HACHE DE BOEUF HACHE ESCALOPE DE POULET AU JUS HACHE FILET DE MERLU AU JUS HACHE JAMBON BLANC HACHE CUBES DE SAUMON AU JUS
PUREE DE HARICOTS VERTS SEMOULE BIO AUX 3 LEGUMES BOULGHOUR BIO ET CHOUX FLEUR m PUREE AUX 3 LEGUMES PUREE DE CAROTTE CE2 A LA CREME

KIRI

COMPOTE DE POMME HVE

2

YAOURT NATURE BIO [}

COMPOTE BIO POMME ABRICOT [

CROCLAITBIO [

COMPOTE POIRES-BIO

FROMAGE BLANC-BIO

COMPOTE POMME BIO

YAOURT NATURE BIO i

COMPOTE POMME BANANE BIO ETﬂ

Lundi 9 Mars 2026

Mardi 10 Mars 2026

Mercredi 11 Mars 2026

Jeudi 12 Mars 2026

Vendredi 13 Mars 2026

HACHE EMINCE DE POULET AU JUS
POLENTA BIO ET POTIRON i
VACHE QUI RIT

COMPOTE POMME BIO

HACHE ROTI DE VEAU AU JUS
PUREE DE PETITS POIS A LA CREME
YAOURT NATURE BIO

gt

COMPOTE POMME BANANE B0 P

HACHE ROTI DE BOEUF AU JUS
QUINOA BIO ET CAROTTE
PETIT SUISSE-BIO I

COMPOTE POMME POIRE BIO m

HACHE JAMBON BLANC

BOULGHOUR BIO ET HARICOT VERT i

2

FROMAGE BLANC-BIO

COMPOTE POMME BANANE BIO m

HACHE AIGUILLETTE DE COLIN SAUCE

TOMATE B 75
PUREE DE POMME DE TERRE
COURGETTES
crRocLAITBIO [

COMPOTE BIO POMME ABRICOT P
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 2 Mars 2026 au 13 Mars 2026

Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 4 composantes

Lundi 2 Mars 2026

Mardi 3 Mars 2026

Mercredi 4 Mars 2026

Jeudi 5 Mars 2026

Vendredi 6 Mars 2026

STEAK HACHE DE BOEUF

PETITS POIS AU JUS

LEERDAMER MINI

COMPOTE PECHE

ESCALOPE DE POULET AU JUS
PUREE DE CAROTTE BIO [
FROMAGE BLANC AUX FRUITS

POIRE

FILET DE MERLU SAUCE TOMATE
EBLY BIO A L'HUILE D'OLIVE

CROC LAITBIO

POMME ROUGE

RAVIOLI DE LEGUMES SAUCE TOMATE
BASILIC

CHANTENEIGE

SEMOULE AU LAIT

CUBES DE SAUMON SAUCE TOMATE
ORIGAN

RIZ BIO BASTIAISE iy

YAOURT NATURE BIO

COMPOTE POMME FRAISE

Lundi 9 Mars 2026

Mardi 10 Mars 2026

Mercredi 11 Mars 2026

Jeudi 12 Mars 2026

Vendredi 13 Mars 2026

EMINCE DE POULET AU JUS
CAROTTES VICHY-BIO [
VACHE QUI RIT

CLEMENTINE

ROTI DE VEAU AU JUS
GRATIN DE CHOUX FLEURS BIO ﬁ
YAOURT VANILLE BIO m

KIWI

EMINCE DE BOEUF STROGONOFF
RIZ PILAF-BIO i
PETIT SUISSE-BIO  [Ef]

SALADE DE FRUITS DU SOLEIL BIO

GRATIN DE COQUILLETTES BIO AU
JAMBON

FROMAGE BLANC-BIO [

POIRE-BIO

PARMENTIER DE POISSON

=)
LES FRIPPONS

ANANAS EN SALADE
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W/ Menus du 2 Mars 2026 au 13 Mars 2026 P ——— 4
»

Corse Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 5 composantes
CEN;’RALE DE RES;[IAUBATION
estauration collective < = A . N
~— o . s Ere. o
AT
i Vendredi 6 Mars 2026

Mardi 3 Mars 2026 Mercredi 4 Mars 2026 Jeudi 5 Mars 2026

Lundi 2 Mars 2026
SALADE BIO DE CONCOMBRE ET MAIS

BETTERAVE CUBE BIO AU FROMAGE

SALADE DE PENNE BIO AU PESTO Eﬂ TARTE 4 FROMAGES HARICOT VERT CE2 VINAIGRETTE DOE CHEVRE wi 510
STEAK HACHE DE BOEUF ESCALOPE DE POULET AU JUS FILET DE MERLU SAUCE TOMATE CUBES DE SAUO'\QUO('B\'A?\IAUCE TOMATE
B/ RAVIOLI DE LEGUMES SAUCE TOMATE
! " BASILIC ‘
PETITS POIS AU JUS PUREE DE CAROTTE BIO [ EBLY BIO A L'HUILE D'OLIVE RIZ BIO BASTIAISE [
CROCLAITBIO P CHANTENEIGE YAOURT NATURE BIO

LEERDAMER MINI FROMAGE BLANC AUX FRUITS

COMPOTE POMME FRAISE

POMME ROUGE SEMOULE AU LAIT

COMPOTE PECHE POIRE

Lundi 9 Mars 2026 Mardi 10 Mars 2026 Mercredi 11 Mars 2026 Jeudi 12 Mars 2026 Vendredi 13 Mars 2026

TABOULE LIBANAIS BIO m POMME DE TERRE EN SALADE ASPERGE VINAIGRETTE SALADE COLESLAW SALADE NICOISE

EMINCE DE BOEUF STROGONOFF

EMINCE DE POULET AU JUS ROTI DE VEAU AU JUS
_ GRATIN DE CJOAQ,\;JE'EE)L,\'IETTES BIO AU PARMENTIER DE POISSON
CAROTTES VICHY-BIO [ GRATIN DE CHOUX FLEURS BIO CR Eﬁ RIZ PILAF-BIO P Eﬂ
YAOURT VANILLE BIO P PETIT SUISSE-BIO [ FROMAGE BLANC-BIO LES FRIPPONS

VACHE QUI RIT

ANANAS EN SALADE

POIRE-BIO

CLEMENTINE KIwI SALADE DE FRUITS DU SOLEIL BIO m
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