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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 9 Novembre 2026 au 20 Novembre 2026

Menus CRECHE-0/ 7 mois

-

N ERIISETEIDSE

Lundi 9 Novembre 2026

Mardi 10 Novembre 2026

MIXE HARICOTS VERTS CR

MIXE POTIRON

Mercredi 11 Novembre 2026

Jeudi 12 Novembre 2026

Vendredi 13 Novembre 2026

MIXE COURGETTES

MIXE CAROTTES CE2 CR

cmmn 1)

VEAU 2 (8

COMPOTE POIRES-BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE POMME BIO COMPOTE POMME BANANE BIO

Lundi 16 Novembre 2026 Mardi 17 Novembre 2026 Mercredi 18 Novembre 2026 Jeudi 19 Novembre 2026 Vendredi 20 Novembre 2026
MIXE POTIRON MIXE PETITS POIS MIXE CAROTTES CE2 CR MIXE HARICOTS VERTS CR MIXE COURGETTES

COMPOTE POMME BIO COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE POMME POIRE BIO COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE BIO POMME ABRICOT

Q Végétarien % AoP \5%

. 2 <4\
;A:m/) MsC a Corse ]‘_;/ Eufs de France




N/ Menus du 9 Novembre 2026 au 20 Novembre 2026 ——_4
Covrse Menus CRECHE-7/8 mois + protéines
CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective
AT e
Lundi 9 Novembre 2026 Mardi 10 Novembre 2026 Mercredi 11 Novembre 2026 Jeudi 12 Novembre 2026 Vendredi 13 Novembre 2026
MIXE ESCALOPE DE VEAU HACHEE AU MIXE ROTI DE DINDE AU JUS MIXE JAMBON BLANC MIXE DOS DE COLIN HUILE D'OLIVE
Jus CITRON
MIXE HARICOTS VERTS CR MIXE POTIRON MIXE COURGETTES MIXE CAROTTES CE2 CR
COMPOTE POIRES-BIO [ COMPOTE POMME BANANE BIO [ COMPOTE POMME BIO i  CcOMPOTE POMME BANANEBIO [
Lundi 16 Novembre 2026 Mardi 17 Novembre 2026 Mercredi 18 Novembre 2026 Jeudi 19 Novembre 2026 Vendredi 20 Novembre 2026
MIXE ROTI DE DINDE AU JUS MIXE EMINCE DE POULET AU JUS MIXE ROTI DE VEAU AU JUS MIXE STEAK HACHE DE BOEUF MIXE DOS DE COLIN AU JUS
B 2,
MIXE POTIRON MIXE PETITS POIS MIXE CAROTTES CE2 CR MIXE HARICOTS VERTS CR MIXE COURGETTES
1
COMPOTE POMME BIO 45 COMPOTE POMME BANANEBIO [l COMPOTE POMME POIRE BIO Ffi coMPOTE POMME BANANEBIO [fff COMPOTE BIO POMME ABRICOT [
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Menus du 9 Novembre 2026 au 20 Novembre 2026

Menus CRECHE-8 /12 mois mixé
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective
: I\!‘& :

___«ETES

=

Lundi 9 Novembre 2026

Mardi 10 Novembre 2026

MIXE ESCALOPE DE VEAU HACHEE AU
Jus

PUREE DE HARICOTS VERTS

FROMAGE BLANC-BIO

COMPOTE POIRES-BIO

MIXE ROTI DE DINDE AU JUS

PUREE DE POTIRON CE2 A LA CREME

mnciios )i
NIVEAU 2 ¢

YAOURT NATURE BIO

a2

COMPOTE POMME BANANE BIO

Mercredi 11 Novembre 2026

Jeudi 12 Novembre 2026

Vendredi 13 Novembre 2026

MIXE JAMBON BLANC

MIXE DOS DE COLIN HUILE D'OLIVE
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o

Lundi 16 Novembre 2026

Mardi 17 Novembre 2026

Mercredi 18 Novembre 2026

MIXE ROTI DE DINDE AU JUS

PUREE DE POTIRON CE2 A LA CREME

crmmncanon | Y
g

NIVEAU 2
YAOURT NATURE

COMPOTE POMME BIO

MIXE EMINCE DE POULET AU JUS

PUREE DE PETITS POIS A LA CREME

FROMAGE BLANC

COMPOTE POMME BANANE BIO

MIXE ROTI DE VEAU AU JUS
PUREE DE CAROTTE CE2

PETIT SUISSE

COMPOTE POMME POIRE BIO

Rz
PUREE DE POMME DE TERRE
COURGETTE PUREE DE CAROTTE CE2 A LA CREME
_‘
FROMAGE BLANC-BIO [ YAOURT NATUREBIO
COMPOTEPOMME BIO  P{ |  comPOTE POMME BANANE BIO P
B 'ml o
Jeudi 19 Novembre 2026 Vendredi 20 Novembre 2026
MIXE STEAK HACHE DE BOEUF MIXE DOS DE COLIN AU JUS
PUREE DE POMME DE TERRE
PUREE DE HARICOTS VERTS COURGETTES
FROMAGE BLANC-BIO [ YAOURT NATUREBIO [
COMPOTE POMME BANANE BIO COMPOTE BIO POMME ABRICOT [

Q Végétarien

¥/ @ufs de France

.-"A": m PeGE > ] G /k
AOP § Ca /B EN MsC i orse F




N/ Menus du 9 Novembre 2026 au 20 Novembre 2026 P ——_4
Covrse Menus CRECHE-8/ 12 mois haché
CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective
=2 5 gl = == r
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AT ~Erroneo:
Lundi 9 Novembre 2026 Mardi 10 Novembre 2026 Mercredi 11 Novembre 2026 Jeudi 12 Novembre 2026 Vendredi 13 Novembre 2026
HACHE ESCALOPE DE VEAU HACHEE HACHE DE ROTI DE DINDE AU JUS HACHE JAMBON BLANC HACHE DOS DE COLIN HUILE D'OLIVE
AU JUS CITRONI
PUREE DE HARICOTS VERTS SEMOULE BIO AUX 3 LEGUMES PUREE DE POMME DE TERRE PUREE DE CAROTTE CE2 A LA CREME
COURGETTE
FROMAGE BLANC-BIO m YAOURT NATURE BIO Eﬁi FROMAGE BLANC-BIO E‘I‘ﬂ YAOURT NATURE BIO m
COMPOTE DE POMME HVE COMPOTE BIO POMME ABRICOT m COMPOTE POMME BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO m
- . |
Lundi 16 Novembre 2026 Mardi 17 Novembre 2026 Mercredi 18 Novembre 2026 Jeudi 19 Novembre 2026 Vendredi 20 Novembre 2026
HACHE DE ROTI DE DINDE AU JUS HACHE EMINCE DE POULET AU JUS HACHE ROTI DE VEAU AU JUS HACHE STEAK HACHE DE BOEUF HACHE DOS DE COLIN AU JUS
B
POLENTA BIO ET POTIRON m PUREE DE PETITS POIS A LA CREME PUREE DE CAROTTE CE2 BOULGHOUR BIO ET HARICOT VER’ m PUREE 2258?;2"15_25 TERRE
YAOURT NATURE PETIT FROMAGE BLANC PETIT SUISSE-BIO m KIRI BIO m YAOURT NATURE BIO Eﬁi
COMPOTE POMME BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE POMME POIRE BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE BIO POMME ABRICOT Eﬂ
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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective
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Menus du 9 Novembre 2026 au 20 Novembre 2026

Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 5 composantes

-

Lundi 9 Novembre 2026

Mardi 10 Novembre 2026

HAMBURGER DE VEAU A LA
DIJONNAISE

PETITS POIS AU JUS

MILANETTE

CLEMENTINE

ROTI DE DINDE AU JUS

PUREE DE CAROTTE CE2 A LA CREME

St 18]
NIVEAU 2

YAOURT VANILLE BIO

KIWI

Mercredi 11 Novembre 2026

Jeudi 12 Novembre 2026

Vendredi 13 Novembre 2026

RAVIOLI DE LEGUMES SAUCE TOMATE
BASILIC

MIMOLETTE

COMPOTE POMME COING

DOS DE COLIN HUILE D'OLIVE CITRON

'nfﬁ-'fni\/)‘ -
RIZ BIO TOMATES CERISE m

FROMAGE BLANC-BIO

COMPOTE POMME FRAISE

Lundi 16 Novembre 2026

Mardi 17 Novembre 2026

Mercredi 18 Novembre 2026

Jeudi 19 Novembre 2026

Vendredi 20 Novembre 2026

OMELETTE NATURE BIO

2t

GRATIN DE CHOUX FLEURS BIO Eﬁi

EMMENTAL BIO

&A CLEMENTINE-MCB m a

STEAK HACHE DE POULET AUX
CHAMPIGNONS

PUREE DE POTIRON GRATINEE

PETIT FROMAGE BLANC

KIWI

SAUTE DE VEAU A LA CORSE

GNOCCHI

YAOURT NATURE BIO Eﬁi

FRUITS DU VERGER

CANELLONI BOLOGNAISE

KIRI BIO

COMPOTE POMME BANANE BIO

EF] SALADE DE FRUITS DU SOLEILBIO [

DOS DE COLIN SAUCE CREME ET FINES
HERRES

POMME DE TERRE CUBE PERSILLEES

BOMBEL
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W/ Menus du 9 Novembre 2026 au 20 Novembre 2026 P —_4

Corse Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 5 composantes

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective
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Lundi 9 Novembre 2026 Mardi 10 Novembre 2026 Mercredi 11 Novembre 2026 Jeudi 12 Novembre 2026 Vendredi 13 Novembre 2026

SALADE AUX OEUFS-BIO m AVOCAT VINAIGRETTE CITRONNE SALADE DE LENTILLES-BIO

m HARICOT BEURRE CE2 PERSILLADE

HAMBURGER DE VEAU A LA

ROTI DE DINDE AU JUS DOS DE COLIN HUILE D'OLIVE CITRON

DIJONNAISE RAVIOLI DE LEGUMES SAUCE TOMATE I
BASILIC i -
PETITS POIS AU JUS PUREE DE CAROTTE CE2 A LA CREME RIZ BIO TOMATES CERISE Kl
MILANETTE YAOURT VANILLE BIO EE MIMOLETTE FROMAGE BLANC-BIO Eﬂ
CLEMENTINE KIWI COMPOTE POMME COING COMPOTE POMME FRAISE
Lundi 16 Novembre 2026 Mardi 17 Novembre 2026 Mercredi 18 Novembre 2026 Jeudi 19 Novembre 2026 Vendredi 20 Novembre 2026
TABOULE BIO AUX LEGUMES  4.' CAROTTES RAPEES AU BROCCIU MACEDOINE DE LEGUMES
CROOUANTS 5] CORSE AOP i{%¥ VINAIGRETTE SALADE DE CRUDITES TOMATE BASILIC VINAIGRETTE
- STEAK HACHE DE POULET AUX DOS DE COLIN SAUCE CREME ET FINES
OMELETTE NATURE BIO  iff CHAMPIGNONS SAUTE DE VEAU A LA CORSE HERRES
CANELLONI BOLOGNAISE )
GRATIN DE CHOUX FLEURS BIO  [if]  PUREE DE POTIRON GRATINEE GNOCCHI POMME DE TERRE CUBE PERSILLEES
EMMENTALBIO P PETIT FROMAGE BLANC YAOURT NATURE BIO P KIRIBIO [ BOMBEL
<% CLEMENTINE-MCB P S KIWI FRUITS DU VERGER COMPOTE POMME BANANE BIO ] SALADE DE FRUITS DU SOLEIL BIO P
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