
MENU DE LA CANTINE 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Taboulé BIO aux légumes
croquants

Roti de dinde au jus
Carottes BIO et ses petits pois

Yaourt BIO à la vanille
Pomme rouge

Salade de maïs BIO

Chipolata aux herbes label
rouge

Purée de potiron à la
crème

St moret BIO
Compote HVE pomme vanille

Macédoines de légumes sauce
mayonnaise légère

Steak haché de boeuf
Gnocchi sauce tomate

Edam BIO
Flan au caramel

Salade verte et oeuf dur

Cannelloni ricotta épinard

Cantal jeune AOP
Cake à la chataîgne

Pizza ronde

Filet de lieu à l’italienne
Riz BIO aux petits légumes

Petit suisses aux fruits
BIO

Poire BIO

Lundi
Menu Libanais

Mardi
Menu Mexicain

Mercredi
Menu Anglais

Jeudi 
Menu italien 
Halloween

Vendredi
Menu Espagnol

Taboulé libanais BIO

Falafels
Poelée de légumes grillés au

Zaatar

Fromage blanc BIO
Pomme

Guacamole

Chili con carne
Riz BIO

Yaourt nature sucré BIO
Mangue en salade 

Salade coleslaw

Fish
 and 
chips

Cheddar à la coupe
Compote BIO

Tomate mozzarella 
vinaigrette au basilic

Spaghetti BIO bolognaise 

Babybel
Pannacotta aux fruits rouges

Tortilla

Paêlla au riz BIO

Tomme
Orange BIO

sarl CORESCO

AOP BIO IGP CORSE OEUFS DE FRANCE CERTIFICATION ENVIRONNEMENTALE 
DE NIVEAU 2

MANGHJEMU
CORSU

MENU
VÉGÉTARIEN

MSC BIO LOCAL
ECOCERT

PRODUIT
MERENDA

HAUTE VALEUR 
ENVIRONNEMENTALE

LABEL ROUGE

SEMAINE DU 05 OCTOBRE 2026

LA SEMAINE DU GOÛT
SEMAINE DU 12 OCTOBRE 2026



Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Taboulé BIO aux légumes
croquants

Roti de dinde au jus

Carottes BIO et ses petits pois

Yaourt BIO à la vanille

Pomme rouge

Salade de maïs BIO

Chipolata aux herbes label
rouge

Purée de potiron à la
crème

St moret BIO

Compote HVE pomme vanille

Macédoines de légumes sauce
mayonnaise légère

Steak haché de boeuf

Gnocchi sauce tomate

Edam BIO

Flan au caramel

Salade verte et oeuf dur

Cannelloni ricotta épinard

Cantal jeune AOP

Cake chataigne

Pizza ronde

Filet de lieu à l’italienne

Riz BIO aux petits légumes

Petit suisses aux fruits
BIO

Poire BIO

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Taboulé libanais BIO

Falafels

Poelée de légumes grillés au
Zaatar

Fromage blanc BIO

Pomme

Guacamole

Chili con carne

Riz BIO

Yaourt nature sucré BIO

Mangue en salade 

Salade coleslaw

Fish and chips

Cheddar à la coupe

Compote BIO

Tomate mozzarella et vinaigrette
au basilic

Spaghetti BIO bolognaise 

Babybel

Pannacotta aux fruits rouges

Tortilla

Paêlla au riz BIO

Tomme

Orange BIO

SEMAINE DU 05 OCTOBRE 2026

SEMAINE DU 12 OCTOBRE 2026

sarl CORESCO
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AFIN D’AMÉLIORER NOTRE
PRESTATION, MERCI DE JUSTIFIER
PAR UN PETIT MOT, TOUTES LES

NOTES INFÉRIEURES À 3

NOTATION 
NOM DE L'ÉTABLISSEMENT  : 

0 1 2 3 4

0 1 2 3 4
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