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Covse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 31 Mars 2025 au 11 Avril 2025

Menus CRECHE-0/ 7 mois

P
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Lundi 31 Mars 2025 Mardi 1 Avril 2025 Mercredi 2 Avril 2025 Jeudi 3 Avril 2025 Vendredi 4 Avril 2025
MIXE HARICOTS VERTS MIXE POTIRON MIXE BROCOLIS MIXE COURGETTES MIXE CAROTTES CE2
COMPOTE POIRES-BIO E]ﬁ COMPOTE POMME BANANE BIO EB COMPOTE BIO POMME ABRICOT Eﬁi COMPOTE POMME BIO Eﬁ COMPOTE POMME BANANE BIO
i | :i‘-:-u.:: s |
Lundi 7 Avril 2025 Mardi 8 Avril 2025 Mercredi 9 Avril 2025 Jeudi 10 Avril 2025 Vendredi 11 Avril 2025
MIXE POTIRON MIXE PETITS POIS MIXE CAROTTES CE2 MIXE HARICOTS VERTS MIXE COURGETTES
COMPOTE POMME BIO COMPOTE POMME BANANE BIO EB COMPOTE POMME POIRE BIO Eﬁ COMPOTE POMME BANANE BIO m COMPOTE BIO POMME ABRICOT
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Corse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Menus du 31 Mars 2025 au 11 Avril 2025

Menus CRECHE-7/8 mois + protéines

Lundi 31 Mars 2025

Mardi 1 Avril 2025

Mercredi 2 Avril 2025

Jeudi 3 Avril 2025

Vendredi 4 Avril 2025

MIXE STEAK HACHE DE BOEUF
MIXE HARICOTS VERTS

i

COMPOTE POIRES-BIO

MIXE ESCALOPE DE POULET AU JUS

MIXE POTIRON

COMPOTE POMME BANANE BIO

MIXE DOS DE COLIN SAUCE TOMATE

MIXE JAMBON BLANC

MIXE COURGETTES

COMPOTE POMME BIO

MIXE FILET DE MERLU AU JUS

MIXE CAROTTES CE2 CR

COMPOTE POMME BANANE BIO

Lundi 7 Avril 2025

Mardi 8 Avril 2025

Mercredi 9 Avril 2025

Jeudi 10 Avril 2025

Vendredi 11 Avril 2025

MIXE EMINCE DE POULET AU JUS

MIXE POTIRON

COMPOTE POMME BIO

MIXE ROTI DE BOEUF AU JUS

MIXE PETITS POIS

COMPOTE POMME BANANE BIO

MIXE HAMBURGER DE VEAU AU JUS

MIXE CAROTTES CE2

MIXE BOULETTE D'AGNEAU AU JUS

MIXE HARICOTS VERTS CR

MIXE FILET DE LIEU AU JUS

MIXE COURGETTES

COMPOTE BIO POMME ABRICOT
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N/ Menus du 31 Mars 2025 au 11 Avril 2025 ——

Corse Menus CRECHE-8 /12 mois mixé

CENTRALE DE RESTAURATION

Restauration collective e e e e R LT s o s e ] -
e T - - -y EARTH S e :

Lundi 31 Mars 2025 Mardi 1 Avril 2025 Mercredi 2 Avril 2025 Jeudi 3 Avril 2025 Vendredi 4 Avril 2025
MIXE STEAK HACHE DE BOEUF MIXE ESCALOPE DE POULET AU JUS MIXE DOS DE COLIN SAUCE TOMATE MIXE JAMBON BLANC MIXE FILET DE MERLU AU JUS
PUREE DE HARICOTS VERTS PUREE DE POTIRON A LA CREME PUREE AU BROCOLI-BIO i PUREE AUX 3 LEGUMES PUREE DE CAROTTE A LA CREME
FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE ﬁi YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G EB PETIT SUISSE FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE Eﬁi YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G ﬁi
COMPOTE POIRES-BIO Eﬁi COMPOTE POMME BANANE BIO COMPOTE BIO POMME ABRICOT EB COMPOTE POMME BIO m COMPOTE POMME BANANE BIO Eﬁ
Lundi 7 Avril 2025 Mardi 8 Avril 2025 Mercredi 9 Avril 2025 Jeudi 10 Avril 2025 Vendredi 11 Avril 2025
MIXE EMINCE DE POULET AU JUS MIXE ROTI DE BOEUF AU JUS MIXE HAMBURGER DE VEAU AU JUS MIXE BOULETTE D'AGNEAU AU JUS MIXE FILET DE LIEU AU JUS
PUREE DE POTIRON A LA CREME PUREE DE PETITS POIS A LA CREME PUREE DE CAROTTE CE2 PUREE DE HARICOTS VERTS PUREEC%i:g’\é_IMTEE%TOTERRE Eﬁi
YAOURT NATURE+SUCRESG FROMAGE BLANC ET SUCRE PETIT SUISSE
COMPOTE POMME BIO COMPOTE POMME BANANE BIO EB COMPOTE POMME POIRE BIO Eﬁi COMPOTE POMME BANANE BIO Eﬁj COMPOTE BIO POMME ABRICOT Eﬁj
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Corse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective :

Menus du 31 Mars 2025 au 11 Avril 2025

Menus CRECHE-8 / 12 mois haché

Lundi 31 Mars 2025

Mardi 1 Avril 2025

Mercredi 2 Avril 2025

Jeudi 3 Avril 2025

Vendredi 4 Avril 2025

HACHE STEAK HACHE DE BOEUF

PUREE DE HARICOTS VERTS

HACHE ESCALOPE DE POULET AU JUS

SEMOULE BIO AUX 3 LEGUMES

FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE ﬁ YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G

COMPOTE POIRES-BIO

COMPOTE BIO POMME ABRICOT

| v

HACHE DOS DE COLIN SAUCE TOMATE

[ v

m BOULGHOUR BIO ET CHOUX FLEUR

LES FRIPPONS

COMPOTE POIRES-BIO

a5

HACHE JAMBON BLANC
PUREE AUX 3 LEGUMES
FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE

COMPOTE POMME BIO

HACHE FILET DE MERLU AU JUS
PUREE DE CAROTTE A LA CREME

PETIT SUISSE

COMPOTE POMME BANANE BIO

i

Lundi 7 Avril 2025

Mardi 8 Avril 2025

Mercredi 9 Avril 2025

Jeudi 10 Avril 2025

Vendredi 11 Avril 2025

HACHE EMINCE DE POULET AU JUS

POLENTA BIO ET POTIRON

VACHE QUIRIT

COMPOTE POMME BIO

HACHE ROTI DE BOEUF AU JUS

] PUREE DE PETITS POIS A LA CREME

PETIT FROMAGE BLANC

COMPOTE POMME BANANE BIO

HACHE HAMBURGER DE VEAU AU JUS

a

QUINOA BIO ET CAROTTE

PETIT SUISSE

'

COMPOTE POMME POIRE BIO m

HACHE BOULETTE D'AGNEAU AU JUS

BOULGHOUR BIO ET HARICOT VERT &

HACHE FILET DE LIEU AU JUS
PUREE DE POMME DE TERRE
COURGETTE BIO
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Covrse

CENTRALE DE RESTAUBATION

Restauration collective
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Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 4 composantes

Lundi 31 Mars 2025 Mardi 1 Avril 2025 Mercredi 2 Avril 2025 el Vendredi 4 Avril 2025
Menu 100% BIO
STEAK HACHE DE BOEUF ESCALOPE DE POULET AU JUS DOS DE COLIN FACON TAJINE CUBES DE POISSON AUX CEREALES
B 5 COQUILLETTES BIO A LA BOLOGNAISE s e,
- _ BIO Eﬁi =@ 3
GRATIN AUX 2 COURGETTES BIO [ff{  PUREE DE CAROTTE A LA CREME semouLeBio PR RIZ BIO BASTIAISE
MILANETTE YAOURT AROMATISE BRIE GOUDA BIO YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G
COMPOTE POMME VANILLE POIRE FRUIT TARTE AUX POMMES-BIO i COMPOTE POMME FRAISE
Lundi 7 Avril 2025 Mardi 8 Avril 2025 Mercredi 9 Avril 2025 Jeudi 10 Avril 2025 Vendredi 11 Avril 2025
EMINCE DE POULET AU JUS ROTI DE BOEUF AU JUS HAMBUFE%%FLE/EI\S/EAU ALA FILET DE LIEU A L'ITALIENNE
RAGOUT PETIT POIS PDT AGNEAU
PUREE DE POMME DE TERRE
COURGETTE BIO i RATATOUILLE A LA SAUCE TOMATE RIZ PILAF-BIO 2 FARFALLINES
VACHE QUI RIT PETIT sUISSE-BIO [ FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE EMMENTAL BIO BOMBEL
MOELLEUX CHOCOLAT ET PETIT
POMME ROUGE ORANGE ABRICOTS AU SIROP CHOCOLAT DE PAQUES COMPOTE POMME POIRE BIO [
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/% Menus du 31 Mars 2025 au 11 Avril 2025

Menus CRECHE- 12 / 36 mois petits morceaux 5 composantes

Covrse

CENTRALE DE RESTAURATION

Restauration collective
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Mercredi 2 Avril 2025

VENDREDI

Vendredi 4 Avril 2025

Jeudi 3 Avril 2025

Mardi 1 Avril 2025 Menu 100% BIO

Lundi 31 Mars 2025

MACEDOINE DE LEGUMES

SALADE DE RIZ BIO FANTAISIE AR VINAIGRETTE SALADE PRINTANIERE

TOMATE BASILIC VINAIGRETTE SALADE BIO DE CONCOMBRE ET MAIS m

STEAK HACHE DE BOEUF ESCALOPE DE POULET AU JUS DOS DE COLIN FACON TAJINE CUBES DE POISSON AUX CEREALES

Bt COQUILLETTES BIO A LA BOLOGNAISE s g&;zk\/j
., _7 o o - )
GRATIN AUX 2 COURGETTES BIO fz[:§ PUREE DE CAROTTE A LA CREME SEMOULE BIO Eﬁ RIZ BIO BASTIAISE Eﬁ
MILANETTE YAOURT AROMATISE BRIE GOUDA BIO YAOURT NATURE BIO + SUCRE 5G
COMPOTE POMME VANILLE POIRE FRUIT TARTE AUX POMMES-BIO A COMPOTE POMME FRAISE

Lundi 7 Avril 2025

Mardi 8 Avril 2025

Mercredi 9 Avril 2025

Jeudi 10 Avril 2025

Vendredi 11 Avril 2025

SALADE DE PENNE BIO AU PESTO [

EMINCE DE POULET AU JUS

PUREE DE POMME DE TERRE

COURGETTE BIO

VACHE QUI RIT

POMME ROUGE

TARTE 4 FROMAGES
ROTI DE BOEUF AU JUS
piy RATATOUILLE A LA SAUCE TOMATE
PETITsuIssE-BI0 [

ORANGE

HAMBURC .\

SALADE DE HARICOTS VERTS CE2

VINAIGRETTE

canncanon ) KN
N j(

—— .EAUALA
DIJONNAISE

RIZ PILAF-BIO

FROMAGE BLANC-BIO ET SUCRE

ABRICOTS AU SIROP

OEUFS BIO MAYONNAISE Eﬁi

RAGOUT PETIT POIS PDT AGNEAU

EMMENTALBIO [}

MOELLEUX CHOCOLAT ET PETIT
CHOCOLAT DE PAQUES

COMPOTE POMME POIRE BIO

CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE

FILET DE LIEU A L'ITALIENNE
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FARFALLINES

BOMBEL
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